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miscelatori planetari

La forza leggendaria del

toro trova riscontro nella
linea di mixers planetari

Bull, assieme ad un design
morbido ed accattivante. Le
soluzioni tecniche adottate,
con scatole di trasmissione
ad ingranaggi in bagno d’olio,
la rigidita della struttura

dei corpi macchina e la
potenza installata consentono
utilizzi ottimali anche nelle
condizioni pit impegnative.
La semplicita di costruzione
garantisce una manutenzione
semplice ed essenziale.
Ladozione della soluzione
con inverter elettronico
protegge il motore da
eventuali sovraccarichi e
consente di trovare sempre
la velocita di miscelazione
ideale per ogni impasto

o crema. Facili da pulire,

con la griglia di protezione
amovibile, facili da usare,
con utensili intercambiabili
senza rimuovere la vasca o
viceversa. Struttura in acciaio
verniciato di grosso spessore,
parti a contatto con il cibo
in acciaio inox o materiali
compatibili. A richiesta con
corpo macchina in acciaio
inox.

Bull 20
Bull 20c

Disponibile in versioni da banco
e a pavimento (20C).A richiesta,
kit di riduzione della vasca da 20
a 10 litri, Studiato per pasticcerie,
laboratori in genere e ristoranti.
Timer.

Available in bench type and floor-
based versions (20C). Optional bowl
reduction kit from 20 to 10 litres.
Designed for confectionery, bakery
in general, hotels and restaurants.
Timer.

Disponible en versiones de
mostrador y de piso (20C). Kit de
reduccion del caldero de 20 a 10
litros opcional. Estudiado para
confiterias, sectores de elaboracion
en general y restaurantes. Timer.

B Hanuuum HanonbHasA n
HacTonbHasA Mogenu (20C). Habop
COKpalLeHnA obbema aexu ot 20
no 10 n, no 3akasy. PaspabotaHa
ONA KOHONTEPCKMX, OTPACNEBbIX
nNpeanpUATAA N PECTOPAHOB.
Tanmep.

Bull »o
Bull 60

Disponibile in versioni normale e potenziata
per I'utilizzo specifico in pasticceria o generico
(Bull 40). A richiesta, kit di riduzione vasca da 40
a 20 litri (Bull 40), da 60 a 40 litri e da 60 a 20
litri (Bull 60). Adatto a pasticcerie e panetterie
di dimensioni artigianali. Timer.

Available in standard or enhanced versions, specific
confectionery use and bakery in general (Bull 40).
Optional bowl reduction kit from 40 to 20 litres (Bull
40), from 60 to 40 and from 60 to 20 litres (Bull 60)
Timer. For artisanal productions, confectioners and
baker shops. Timer.

Disponible en versiones normal y potenciada para el
uso especifico en pasteleria o genérico (Bull 40). Kit
opcional de reduccién de caldero de 40 a 20 litros (Bull
40), de 60 a 40 litros, y de 60 a 20 litros (Bull 60). Timer.
Adecuado para pastelerias y panaderias artesanales.

B Hanununn mopenb CTaHAapT U MOAENb C YCUIIEHHON
MOLLHOCTbIO AN CNeLnanbHOro NCrnosib3oBaHnA

B KOHOUTEPCKMX U Mp. npeanpuatusax. Habop
COKpalLeHna obbema aexn ot 20 go 10 11, no

3aKasy. [MogxoauT Ans HeboNbLUKX KOHAUTEPCKUX U
xnebonekapeH. Tanvep.

Bull s0
Bull 100

Mescolatori di taglia superiore con strutture
surdimensionate. Sollevamento vasca elettrico
con trasmissione a doppia catena.Timer. Adatti ad
applicazioni artigianali-industriali.

Large mixer with oversized frame. Electrical bowl lifting
with double chain drive. Timer. For artisanal-industrial
productions.

Mezcladoras de gran porte con estructuras
sobredimensionadas. Elevacion electrénica del caldero
con transmision de doble cadena. Timer. Adecuadas
para aplicaciones artesanales e industriales.

TecTomeluanky 60/bLIMX Pa3MepOoB. IMNeKTpUYeCcKni
NOABEMHUK AEXW C ABONHBIM LIEMHbIM NPYBOAOM.
Tarimep. MpuUMeHseTcsa B YaCTHOM 1 MPOMbILLIEHHOM
Npoun3BOACTBe.

Bull 130
Bull 160

Mescolatori adatti ad applicazioni

industriali. Sollevamento vasca elettrico

con trasmissione a doppia catena. A richiesta, versione Plus con touch-screen
programmabile e memorizzazione di 100 ricette, particolarmente indicata per guidare gli
operatori, evitando la possibilita di errori. Timer.

Mixers for industrial applications. Electrical bowl lifting with double chain drive. Plus versions are available
upon request, featuring a programmable touch screen and memory to store up to 100 recipes providing
operators with more guidance while working and preventing potential mistakes. Timer.

Mezcladores adecuados para aplicaciones industriales. Elevacion eléctrica del caldero con transmision de
doble cadena. A pedido, versiones Plus con pantalla tactil programable y memorizacion de 100 recetas. La
version Plus esta especialmente indicada para guiar a los operadores, evitando la posibilidad de errores.
Timer.

TecTomeluankum Ans NPOMbILLIEHHOTO MPUMEHEHWS. DNEKTPUYECKNIA MOABEMHMK AEXKN C [ABOVHbBIM LIEMHbIM
npusogoM. Mo 3anpocy mogenw Plus ¢ nporpaMmmpyembiM CEHCOPHBIM SKpaHOM 1 Bbibopom 100 dopmyii.
Mogenb Plus npegHasHaueHa AnsA MCNofb30BaHKA ONepaTopoM Npu 3ameLurBaHum no Gopmyre, ¢ Lefbio

n36exaHus owmnb6oK. Tanmvep.

planetary mixers

batidoras mezcladoras
NNaHeTapHble TeCTOMELIANKN

The legendary power of the
bull is reflected in the Bull
planetary mixers line, together
with a sleek and captivating
design. The technical solutions,
such as the oil-bathed gear
transmission boxes, the
structural rigidity of the body,
and the installed power, allow
the machines to be used under
even the most demanding
conditions. The simplicity in
construction guarantees quick
and simple maintenance. The
use of an electronic inverter
protects the motor from
possible overloads and enables
the operator to find the ideal
mixing speed for any product.
Easy to clean thanks to the
removable grid and easy to use
with the interchangeable tools,
with or without removing

the bowl. The frame is made

of thick painted steel, and
parts making contact with

the food are stainless steel or
compatible materials. Stainless
steel body machines available
upon request.

La fuerza legendaria del toro
se ve reflejada en la linea de
batidoras mezcladoras Bull,
junto a un disefo suave y
cautivante. Las soluciones
técnicas adoptadas, con

cajas de transmisidn por
engranajes en baio de aceite,
la rigidez de la estructura de
los cuerpos de la maquinay la
potencia instalada permiten
usos Optimos incluso en las
condiciones mas exigentes La
simplicidad de la construccion
garantiza un mantenimiento
sencillo y minimo. La adopcion
de la solucién con inverter
electrénico protege el motor
de eventuales sobrecargas y
siempre permite encontrar la
velocidad de mezclado ideal
para cada tipo de mezcla

o crema. Faciles de limpiar,
con la rejilla de proteccién
desmontable, faciles de usar,
con utensilios intercambiables

sin quitar el caldero y viceversa.

Estructura en acero pintado
de gran espesor, piezas en
contacto con la comida de
acero inoxidable o materiales
compatibles. A pedido, el
cuerpo de la maquina puede
ser de acero inoxidable.

JlereHpapHas cuna bbika
HaxoAuT CBOE NPYMEHEHNE B
Tectomewankax nuHum Bull,
OT/IMYAKOLLUXCA MATKUM U
npviBneKaTesbHbIM AU3aiHOM.
Takue TeXHoNornyeckue
pelueHus, Kak KOpobKu
nepefay c NOCTOAHHO
CMa3blBaeMbIMY 3y6YaTbIMM
LIeCTEPHAMY 1 NPOYHOCTb
BHELUHEN CTPYKTYpbI
NMo3BONAIOT UCMOJIb30BaTb
MaLUViHY B YCNOBUAX 60/bLION
3KCMYyaTaLMOHHON Harpy3Ku.
MpocToTa KOHCTPYKLUMM
rapaHTUpYyeT ferkoe
TEXHUYECKOEe 06CYKMBaHME.
DNEeKTPOHHbIV NHBEPTOP
3aluLaeT MOTOp OT
BO3MOXXHOW NeperpysKu

1 NO3BOJIAET YCTAaHOBUTb
ONTUMAJbHYI0 CKOPOCTb
3ameLuMBaHua gns n6boro
BM[a TECTA UK Kpema.
O6opynoBaHue Nierko
yncTnTCs, 6narogaps CbeMHOM
3aLUMTHON peLleTKe, OHO
NPOCTOE B yNpaBJiIeHNM:
VHCTPYMEHTbI 3aMeHAtoTcA 6e3
Heo6Xxo0AMMOCTY CHUMATb AeXY
1 HaobopoT. CTpyKTypa 13
MOKPbITON 3aLNTHOW KPaCcKon
Hep>kaBeloLlern cTanm 60nbLUIOiA
TOJLYUHBI, KOMMOHEHTBDI,
KOTOPble HaxoaATCA B
HenocpeacTBEHHOM

KOHTaKTe C NULLEBbIMU
NpoAyKTamu, peann3oBaHbl

13 HEPXKaBeloLWen CcTanm

WJIM @HANIOFMYHOTO MO
XapaKTepucT1Kam matepuana.
o 3aKa3y Kopnyc yCTaHOBKM
13 HEpPXKaBeloLLEen CTanu.

® Caratteristiche - Standard fittings
Caracteristicas - XapaKTep1cT1Ku
® Optional - Opcional
[OMOJIHUTE IbHbIE KOMMOHEHTbI

Regolazione velocita con inverter

Adjustable speed with inverter

Regulacion de velocidad con inverter
PerynunpoBaHue cCKOpoCTH C MOMOLLbO MHBEPTOPA

Regolazione 3 velocita con selettore

Adjustable speed with switch

Regulacion de 3 velocidades con selector
BbiGop 3 cKOpOCTEN C MOMOLLb0 NepeK/toyaTens

Sollevamento vasca manuale
Manual bowl lifting

Elevacion manual del caldero
Py4HOM MeXaHW3M Mogbema AeXu

Sollevamento vasca elettrico

Electrical bowl lifting

Elevacion eléctrica del caldero
JNEKTPOHHbIM MEXAHM3M MOABEMA AEXKM

Vasca inox

Stainless steel bowl

Caldero de acero inoxidable
[Jlexxa 13 HepasetoLlen cTanm

Vasca inox con ruote

Stainless steel bowl with wheels

Caldero de acero inoxidable con ruedas
Jlexka U3 HepyKaBetoLen CTaiu, Ha KoeCMKax

Riduzione vasca

Bowl size reduction
Reduccion del caldero
CoKpalleHre obbemMa Aexn

Carrello per vasca
Bowl trolley

Carro para el caldero
KapeTka ansa gexu

3 utensili

3 tool set

3 utensilios

3 MHCTpPYMeHTa

Raschiatore
Scraper
Rascador
CKpebok

Griglia amovibile
Removable grid
Rejilla extraible
CbemHas pelueTka

Versione Plus (con touch screen)
Plus version (with touch screen)
Version Plus (con pantalla tactil)
Bepcusa Plus (CeHCOpHbIM 3KpaH)




