Mod. PLG80B/G Cod. 18110100
Mod. PLG8OM/G Cod. 18110600

@ cm? 3.600 (mm 700x515)

& KW 138
keal/h 11.865
TOT. Btu/h 47.087
& 630/G31 | kgh 1,09

G20 méh 1,46
G25 m*h 1,70

STANDARD

Parrilla de hierro fundido - espétula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espétula estriada para grelhador a gs / Ruszt z zeliwa -
topatka zebrowana do grill gazowa / PeweTkoid U3 YyryHa - pudAeHas AonaTka-CkpeBOK AAR rasoBOro rpuAs

OPTIONAL

2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com movel /
2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / 2 aBepusl co py4Koit ToawmHoR 20/10 A MoAeAeii ¢ MOABUXHBIM CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero inoxidable AISI 304. Interno de acero inox. G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 KW 13.8
Quemadores tubulares de acero inoxidable de dos ramas. Regulacion de la potencia erogada por podiaczenie gazowe / ra3oBoe COeAUHeHHe ’
medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y véalvula de seguridad de termopar.
Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Quemadores de acero inoxidable AlSI 304.
Amplia superficie de coccién de hierro fundido con parrilla facil de extraer. El disefio especial
permite cocinar pescado, carne y verduras, previniendo la combustion de las grasas. Dos zonas
con mandos separados para una regulacion independiente y 6ptima de la temperatura.

Todos los componentes se desmontan facilmente para las regulares operaciones de mantenimiento
y limpieza. Cajon completamente de acero de gran longitud para la recogida de cenizas y grasas. . . ! L
Amplio hueco todo de acero.Piedra volcanica incluida en el suministro. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de aco inoxidavel AISI 304. Interior de aco inox.
Queimadores tubulares de aco inoxidével com dois ramos. Regulagdo da poténcia fornecida
mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de seguranga com
termopar. Ativagao piezoelétrica com protec@o de borracha. Queimadores de ago inoxidavel AISI
304. Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente removivel. 0 desenho
especial permite cozinhar peixe, came e verdura, evitando a queima da gordura. Duas areas
com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura. Todos os
componentes podem ser desmontados facilmente para as operacdes regulares de manutencao e
limpeza. Caixa realizada inteiramente com ago, de grande comprimento, para a recolha das cinzas
e da gordura. Amplo vao, inteiramente de ago. Pedra lavica fornecida. Pés reguléveis.
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Pl e st s s i 8 e S0 e o
regulowana za pomoca pokretta o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy i zawdr bezpieczeristwa w
termoparze. Zapton piezoelektryczny, z gumowa ostona. Palniki ze stali nierdzewnej AISI 304.

Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem z Zeliwa. Specyficzny projekt umozliwia
gotowanie ryb, mies i warzyw i zapobiega zapaleniu sie thuszczy. Dwie strefy z oddzielnymi poleceniami w
celu niezaleznej regulacji oraz optymalnej temperatury. Wszystkie elementy sq tatwe w demontazu w celu
regularnych operacji konserwacji i czyszczenia. Szczelna, diuga kaseta wykonana catkowicie ze stali do [
zbierania popiotu i thuszczy. Szeroka komora wykonana catkowicie ze stali. Kamier wulkaniczny wchodzi
w skfad dostawy. N6zki nastawne.
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TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

MoBepxHOCTb 1 BOKOBbIE NaHeAM BbINOAHEH M3 HepxaseloLeit crann AISI 304, Peryauposka MowHoCTH
MIAAMEHY OCYLIECTBARETCA KPaHOM, paloTalolm HenpepbiBHO. CKOBOPOAA OCHALLEHa NMAOTHBIM OTHeM
11 NPEAOXPAHWTEABHBIM KAAMaHOM, OCHALIEHHbIM Tepmonapoi. Mbe30posxur C CAVKOHOBOW 3alLMTOM.
CkoBopoaa BbinoAHeHa w3 Hepxasetolwed crann AISI 304. ABe 30HbI C OTAEAbHbIM YMpaBAeHWEM ANG
HE3aBICUMOTO W ONTUMAALHOTO PEryAMpOBaHHA Temnepatypyl. Bce KOMMAEKTYIOLLUE AETKO CHUMAIOTCA AR
MIPOBEACHUA QUUCTKN 1 NAGHOBOTO TeXoBCAYXYBaHMS. [EPMETUUHITE CTaNbHOI KOHTEIIHEP GOABLLOM ANMHbI
AR c60pa Xupa v 30Abl, BynkaHUUeCKWIt kaMeHb UAET B KoMnAKTe. HoXKi Peryampylotea o Bbicote.
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