
МИКСЕР ПЛАНЕТАРНЫЙ XINXIN B 7N
1. Предисловие 
Миксеры серии B – это миксеры, которые появились в результате тщательного изучения импортных стандартов. В них используется 

механизм постоянного крутящего момента с бесступенчатым изменением скорости и сверхскоростная планетарная передача. Запасные 

части, касающиеся продуктов питания, изготовлены из передовой нержавеющей стали, которая соответствует нашим национальным 

стандартам в области общественной гигиены.   

Серия В отличается приятным внешним видом и удобством в эксплуатации. Безопасно и гигиенично, а также эффективно. Подходит для  

широкого  использования  в  гостиницах,  магазинах,  пекарнях  и  т.д.  Данные  машины  способы  перемешивать  материалы  для 

производственных и фармацевтических фабрик и шахт, а также компаний по производству химического сырья и т.д.

2. Технические параметры

Внимание: Если вы замешиваете тесто, используйте насадку-крюк.

3.  Установка 
1. Для обеспечения тишины и надежности машину следует размещать на проветриваемой, сухой горизонтальной поверхности.

2. Давление должно соответствовать нормам, а направление вращения можно выбрать после того, как вы убедились, что провод 

надежно подключен.

4.  Метод эксплуатации 
1. Ослабьте натяжение рукоятки, поднимите головку машины и установите ее на место.

2. Поместите нержавеющую сталь на поршень так, чтобы она вошла в вогнутую канавку на его конце 

3. Загрузите смешиваемые материалы,  опустите головку,  надежно зафиксируйте рукоятку,  установите подвижную направляющую 

рукоятку на самую низкую скорость, нажмите на переключатель, затем отрегулируйте машину в соответствии с необходимой вам 

скоростью (после завершения работы машины производите любые операции в противоположном направлении).  

5.  Обратите внимание 
1. В целях обеспечения безопасности запрещается помещать в чашу посторонние предметы во время работы машины.

2. Перед  чисткой  необходимо  вынуть  вилку  из  электропитания.  Для  чистки  используйте  слегка  влажную  и  мягкую  ткань.  Не 

используйте жидкие и чистящие средства даже щадящего типа. 

3. Не рекомендуется использовать машину круглосуточно. В те дни, когда она не используется, рекомендуется выключать машину из 

электропитания.

4. Если в чаше ничего нет, не рекомендуется включать машину на полную мощность. 

5. Электрическая розетка должна иметь надежный заземляющий провод.

6.  Характеристики машины
Данное  оборудование  обладает  функцией  сверхвысокой  планетарной  передачи,  регулировкой  скорости  постоянным  крутящим 

моментом  с  меньшим  шагом  изменения  скорости.  Головку  можно  поднимать,  она  оснащена  функциями  защиты  от  перегрузки  и  

включения блокировки.

7. Возможные сбои и меры по их устранению 
1. Не работает после запуска - проверьте, есть ли электричество и исправна ли розетка.

2. Остановилась во время работы - проверьте предохранитель на задней стороне машины (предохранитель на 5А).

3. Стальная проволока шарика для смешивания ударяется о ведро — самостоятельно отрегулируйте стальную проволоку до нужного 

состояния.

4. Не поднимается головка - проверьте, плотно ли закрыта ручка.

5. Шарик для смешивания не вынимается - неправильное направление вращения.

Внимание: При чистке и поддержании в исправном состоянии необходимо отключить электропитание. 

Модель Напряжение Мощ
ность

Вместимо
сть муки в 

чашу

Вместимость 
кондитерской 
муки в чашу

Скорость 
вращения Вес нетто Размеры

B 7N Aс 220-240В 
50Гц 300Вт 0.5кг 1.2кг 115~650 ±5 

об/мин 17кг 402*250*410мм


