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Componenti principali

PC700

1.Pestello

2.Raccoglitore polpa frutta
3.Unita motore
4.Meccanismo di bloccaggio
5.Beccuccio erogatore

CJ900

Feed tuhe

=0

Grating disc

Ejector /

Handles

Sieve

WF-A6000
1.

6.Base

7.Bacinella per la centrifuga
8.Cordone di alimentazione con spina
9.Imbuto

10.Coperchio

11.Pulsante On/Off




Informazioni sulla sicurezza

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.
CONSERVARE LE ISTRUZIONI

Questo manuale contiene importanti informazioni per il montaggio, il funzionamento e la manutenzione. Le indicazioni
generali di sicurezza sono presentate nelle prime pagine del manuale. Conservare il manuale per future consultazioni e
per istruire i nuovi utenti riguardo al funzionamento del prodotto.

MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI
Quando si utilizza un apparecchio elettrico, € necessario osservare sempre le precauzioni di
sicurezza fondamentali. In caso contrario, ci si espone al rischio di incendi, scosse elettriche e/o
lesioni.

Durante l'utilizzo di apparecchi elettrodomestici occorre sempre adottare delle precauzioni essenziali, incluse
le seguenti:

e Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta o dopo uno stoccaggio prolungato senza uso, lavare tutti i
componenti che possono entrare in contatto con il cibo.

e L'uso improprio dell'apparecchio pud causare lesioni e danni a persone.

Utilizzare I'apparecchio per il solo scopo previsto. Il fabbricante non risponde per eventuali lesioni o danni derivanti

dall'uso improprio o dalla manipolazione errata (vedere anche le Condizioni di garanzia).

e Collegare I'apparecchio esclusivamente a un'alimentazione di 230V, 50-60 Hz .

e Non usare all'aperto.

e Non immergere in acqua o altri liquidi I'unita motore o il cordone di alimentazione dell'apparecchio.

e Non usare 'apparecchio con mani bagnate o umide. Assicurarsi che nessun liquido penetri nell'unita motore.

e Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante l'uso e tenere sotto controllo i bambini.

e Togliere la spina dalla presa prima di rimuovere il coperchio dall' apparecchio per pulirlo o quando I'apparecchio
non & in uso.

e Non usare le dita, utensili da cucina o altri oggetti per spingere gli ingredienti nel tubo d'immissione. A tale scopo,
utilizzare esclusivamente il pestello a corredo.

e NON inserire le dita o qualsiasi altro oggetto nel beccuccio erogatore.

e NON toccare le parti in movimento dell'apparecchio finché lo stesso non si & completamente arrestato.

e La bacinella della centrifuga deve essere maneggiata con cura, in quanto contiene parti estremamente taglienti.

¢ Non usare I'apparecchio se la bacinella per la centrifuga € danneggiata.

e Non lasciare l'apparecchio in funzione ininterrottamente per piu di tre minuti alla volta. Se I'apparecchio € in funzione

da tre minuti, lasciarlo raffreddare per venti minuti prima di utilizzarlo di nuovo.

e L’apparecchio non ¢ inteso per I'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, 0 con mancanza di esperienza e conoscenza della macchina, a meno che essi non siano supervisionati o
istruiti da parte di una persone responsabile per la loro sicurezza.

e  Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con l'apparecchio.

e In caso di danni al cordone di alimentazione, la sostituzione di quest'ultimo deve essere sempre effettuata dal
fornitore.

e Assicurarsi che il cavo sia completamente esteso.
Evitare che il cavo sporga oltre il bordo del tavolo/piano di lavoro e tenerlo lontano da oggetti caldi e fiamme libere.
Controllare regolarmente che né il cavo, né la spina siano danneggiati e non usarli in caso di danni o se

I'apparecchio e stato fatto cadere per terra o € rimasto danneggiato in alcun modo.

e Se l'apparecchio o la spina sono danneggiati, devono essere ispezionati e, se del caso, riparati da un tecnico
autorizzato , onde evitare il rischio di scossa elettrica. Non provare mai a riparare I'apparecchio personalmente.

e Evitare di tirare il cavo per rimuovere la spina dalla presa elettrica. Rimuovere la spina manualmente.

e Assicurarsi che non sia possibile tirare il cavo o inciampare sullo stesso o su eventuali prolunghe.




Scheda tecnica

PC700 WF-A6000 CJ900
Potenza: 850 W 550 W 700 W
Tensione/Frequenza: 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz
Velocita: 2800 rpm 2800 rpm 3000 rpm

Istruzioni d’'uso

Montaggio prima dell'uso

Collocare I'unita motore (3) su una superficie piana, ad es. un piano i lavoro di una cucina, e assicurarsi che sia
mantenuto stabile dalle quattro ventose sotto la base.

Collocare la base(6) sull'unita motore in modo tale da (5)poter inserire il beccuccio nella fessura laterale di
quest'ultima.

Spingere il raccoglitore della polpa di frutta (2) verso l'alto sotto il bordo di scarico della base, in modo da fissarlo
ermeticamente sul piede dell'unita motore.

Fissare con cura la bacinella per la centrifuga (7) sulla base.

Fare attenzione a non toccare le parti taglienti della base della bacinella per la centrifuga.

Assicurarsi che la bacinella per la centrifuga poggi correttamente sulla sua base, in modo tale che l'ingranaggio sul
fondo della bacinella si innesti con l'ingranaggio della base.

Assicurarsi che non vi sia un leggero gioco tra la bacinella della centrifuga e la base e che la bacinella ruoti
uniformemente.

Posizionare il coperchio (10) sull'apparecchio in modo che copra sia il raccoglitore della polpa che la bacinella per la
centrifuga. Assicurarsi che il coperchio aderisca bene alla base.

Ruotare il meccanismo di bloccaggio (4) in posizione verticale e assicurarsi che si inserisca nel coperchio
bloccandolo. Il rumore di uno scatto indica che I'operazione é stata svolta correttamente.

Collocare un bicchiere, una ciotola o altro contenitore adatto sotto il beccuccio.

L' apparecchio & ora pronto per l'uso.

Preparazione di succhi a base di frutta e verdure

Lavare sempre la frutta e la verdura a fondo prima della spremitura.

Non e necessario rimuovere semi, noccioli 0 bucce sottili prima di usare I'apparecchio.

| frutti con bucce spesse come le arance e i limoni devono essere pelati prima della spremitura. E particolarmente
importante rimuovere tutta la buccia (compreso il midollo), dato che anche piccole quantita di buccia possono conferire
un gusto sgradevole al succo.

E inoltre necessario rimuovere i noccioli pit grandi (di frutti quali prugna e albicocca) per evitare di danneggiare
l'apparecchio.

Frutta e verdura di grandi dimensioni devono essere tagliate in pezzi adatti al passaggio attraverso l'imbuto (9).

Uso

Avwviare I'apparecchio ruotando il pulsante On/Off nella posizione "1" (velocita bassa) o "2" (velocita alta).

La bassa velocita & adatta per la spremitura di frutti di bosco e verdura.

La velocita elevata € invece adatta per la spremitura di frutti e verdure piu duri.

Far passare un po’ 'alla volta i frutti e/o le verdure selezionati all'interno dell'apparecchio attraverso l'imbuto,
spingendoli verso il basso con il pestello (1).

Assicurarsi di ruotare il pestello in modo tale che la scanalatura al suo interno si inserisca nell'imbuto correttamente .
Le verdure lunghe, quali le carote devono essere inserite facendole passare dall'estremita appuntita dell'imbuto.
Schiacciare la frutta e/o verdura delicatamente con I'imbuto. Una pressione eccessiva riduce la quantita di succo
estratto e pud danneggiare l'apparecchio.

Arrestare I'apparecchio prima di rimuovere il pestello per aggiungere altra frutta/verdura in modo da evitare da evitare
schizzi.

Controllare il raccoglitore della polpa per assicurarsi che non si riempia eccessivamente.

Togliere sempre l'alimentazione posizionando il pulsante di "On/Off* su  "0" prima di rimuovere il coperchio .

Non lasciare I'apparecchio in funzione ininterrottamente per piu di tre minuti alla volta. Se I'apparecchio & in funzione da
tre minuti, lasciarlo raffreddare per venti minuti prima di utilizzarlo di nuovo.

SUGGERIMENTO

Se si inserisce nell’ raccoglitore della polpa di frutta a una busta di plastica prima di utilizzare I'apparecchio, sara poi
piu facile pulire I'apparecchio.

Usare frutta e verdura fresca — contengono la maggiore quantita di succo.

Tra gli ingredienti piu adatti alla spremitura vi sono ananas, mele, cetrioli, sedano, carote, spinaci, meloni, pomodori e



la maggior parte degli agrumi.

» Le diverse varieta di mela consentono di ottenere succhi di sapori e consistenza diversi. Provare diverse combinazioni
fino a trovare quella che si preferisce.

» Le verdure a foglia verde come il cavolo e gli spinaci possono essere usate per preparare succhi. Arrotolare le foglie in
cilindri di dimensioni adeguate prima di espellerle nell'imbuto.

e Frutta e verdura fibrose o con polpa molto soda, come banane, mango, papaia e avocado, non sono particolarmente
adatti per la spremitura, dando come risultato spesso un pure di frutta al posto di un succo di frutta

e Tultti i tipi di succo devono essere consumati subito dopo la spremitura, dato che il succo fresco perde rapidamente
nutrienti importanti quando é esposto all'ossigeno dell'aria, con un possibile peggioramento del gusto.

« |l succo di mela puro acquisisce rapidamente un colorito marrone quando esposto all'aria. Per evitare lo scolorimento,
servire il succo di mela subito dopo la spremitura o aggiungervi un po 'di succo di limone.

 Siricorda che la polpa di frutta puo essere utilizzata in torte, lasagne di verdure, muffin, ecc.

L'apparecchio contiene parti taglienti e deve essere tenuto fuori dalla portata dei bambini

PULIZIA

« Staccare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo.

e |l modo migliore per pulire l'unita motore € utilizzando un panno umido e, se necessario, un po' di detersivo. NON
immergere l'unita motore in nessun tipo di liquido.

e Laciotola della centrifuga, il raccoglitore della polpa di frutta, la base e tutte le altre parti smontabili possono essere
lavati a mano.

» Fare attenzione a non toccare le parti taglienti della base della bacinella per la centrifuga.

* Non utilizzare alcun tipo di detergente forte o abrasivo sull'apparecchio o sui suoi accessori. Non utilizzare spugne
abrasive o simili per la pulizia, in quanto potrebbero danneggiare la superficie.

» Lasciare asciugare completamente tutti i componenti dell'apparecchio prima di rimontarlo dopo la pulizia.

SMALTIMENTO E IL RICICLAGGIO DI QUESTO PRODOTTO

Questo prodotto € contrassegnato dal seguente simbolo:
Il prodotto non deve essere smaltito assieme agli altri rifiuti generici dei paesi dell’Unione europea. Per evitare
eventuali danni ambientali e alla salute umana derivante dallo smaltimento dei rifiuti non controllato, riciclare il
prodotto in maniera responsabile per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Utilizzare gli
appositi sistemi raccolta oppure contattare il rivenditore presso cui il prodotto é stato acquistato, che
B rrovvederanno al suo riciclaggio in conformita alle norme di sicurezza ambientale.



Key to main components of the appliance

PC700 WF-A6000
1.

7.Centrifuge bowl
8.Power cord with plug
9.Funnel

10.Lid

11.0n/Off button

1.Tamper

2.Fruit pulp holder
3.Motor section
4.Locking mechanism
5.Spout

6.Base

CJ900
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Safety measures

READ AND UNDERSTAND ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

SAVE THIS INSTRUCTION.

Please read and understand this entire manual before attempting to assemble, operate or install the product. This manual
contains important information about the assembly, operation and maintenance. General safety information is presented
in these first few pages. Please keep this manual for future reference and to educate new users of this product.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using an electrical appliance, basic safety precautions should always be followed, otherwise,
the potential risk of fire, electric shock and/or injury will be occurred.

When using electrical appliances, basic precautions should always be followed, including the following:

. Before using for the first time, or after prolonged storage without use, wash any parts that will come into contact with
food.

 Incorrect use of this appliance may cause personal injury and damage.

e Use for its intended purpose only. The manufacturer is not responsible for any injury or damage resulting from incorrect

use or handling (see also Guarantee Terms).

For connection to 220-240V, 50 Hz only.

Not for outdoor.

The motor section or cord of the appliance must not be submerged in water or any other liquid.

Do not operate with wet or damp hands. Make sure that no liquid gets into the motor section.

Never leave unattended when in use, and keep an eye on children.

Remove the plug from the socket before removing the lid from the apppliance before cleaning, or when not in use.

Never use your fingers, kitchen utensils or similar to push ingredients down the feed tube! Use the accompanying

tamper.

Never stick fingers or other objects in the spout.

Never touch the moving parts of the appliance until it has come to a complete stop.

The centrifuge bowl must be handled with care, as it contains extremely sharp parts.

Never use if the centrifuge bowl is damaged.

Do not leave the appliance running nonstop for more than 3 minutes at a time. If the appliance has been running for 3

minutes, allow it to cool down for 20 minutes before you use it again.

This appliance is not intended for use by persons(including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliance by a person responsible for their safety.

« Children should be supervised to ensure that do not play with the appliance.

If the appliance cord is damaged, it must replaced by the vonder.

Ensure that the cord is fully extended.

Do not allow the cord to hang over the edge of a table/counter, and keep it away from hot objects and naked flames.

Check regularly that neither cord nor plug is damaged and do not use if they are, or if the appliance has been dropped

or damaged in any other way.

» If the apparatus or plug is damaged, it must be inspected and if necessary, repaired by an authorised repair engineer,
otherwise there is a risk of electric shock. Never try to repair the appliance yourself.

¢ Avoid pulling the cord when removing the plug from the socket. Instead, hold the plug.

e Check that it is not possible to pull or trip over the cord or any extension cord.




Technical information

PC700 WF-A6000 CJ9a00
Power: 850 W 550 W 700 W
Voltage/frequency: 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz
Speed: 2800 rpm 2800 rpm 3000 rpm

Operation Instruction

Assembly before use

Place the motor section (3) on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make sure it is standing firmly on the four
suckers underneath.

Place the base(6) on the motor section so that the spout (5) fits in the slot on the side of the motor section.

Push the fruit pulp holder (2) up under the drain edge on the base so that it locks on the foot of the motor unit tightly.
Carefully lock the centrifuge bowl (7) onto the base.

Be careful not to touch the sharp parts in the bottom of the centrifuge bowl.

Make sure that the centrifuge bowl sits properly on its base, so that the gear on the bottom of the bowl engages the
gear in the base.

Make sure that the centrifuge bowl doesn't sit too loosely on the base and that it rotates evenly.

Place the lid (10) on the appliance so that it covers both the fruit pulp holder and the centrifuge bow! unit. Make sure
that the lid fits tightly onto the base.

Turn the lock mechanism (4) to the vertical position and make sure that it engages the lid and locks it fast. The lock
mechanism makes a clicking sound when this is done correctly.

Place a glass, bowl or other suitable container under the spout.

The apparatus now ready for use.

Preparing fruits and vegetables for juicing

Always wash fruits and vegetables thorugly before juicing.

It is not necessary to remove seeds, pits or thin peels before using the appliance.

Fruits with thick peels such as oranges and lemons must be peeled before juicing. It is particularly important to remove
all the peel (including the pith), as even small amounts of peel can impart an unpleasant taste to the juice.

It is also necessary to remove large pits (such as plum and apricot pits) to avoid damaging the appliance.

Large fruits and vegetables should be cut into pieces that can fit into the funnel (9).

Use

Start the appliance by turning the =n/Off button to position "1" (low speed) or position "2" (high speed).

The low speed setting is suitable for juicing soft fruits and vegetables.

The high speed setting is suitable for juicing harder fruits and vegetables.

Feed the selected fruits and/or vegetables into the appliance through the funnel a little at a time, pushing them down
using the tamper (1).

Make sure that you turn the tamper so that the groove in the tamper fits into the funnel properly.

Long vegetables such as carrots should be fed into the funnel pointy end first.

Press the fruits and/or vegetables gently with the funnel. Too much presser reduces the amount of juice extracted and
can damage the appliance.

Stop the appliance before removing the tamper to add more fruit/vegetables in order to avoid to avoid splashes.

Keep an eye on the fruit pulp holder and stop juicing before the holder becomes too full.

Always turn off the power by turning the "On/Off" button to "0" position before taking off the lid.

Please note: Do not leave the appliance running for more than 3 minutes at a time. If the appliance has been running
for 3 minutes, allow it to cool down for 20 minutes before you use it again.

Tip

If you line the fruit pulp holder with a plastibag before using the appliance, it will be easier to clean the appliance.

Use fresh fruits and vegetables — they contain the most juice.

Good candidates for juicing include pineapple, apples, cucumbers, celery, carrots, spinach, melons, tomatoes and
most citrus fruits.

The various varieties of apple yield juice with different flavors and consistency. Experiment with different combinations
to find your own favorite.

Leafy green vegetables such as cabbage and spinach can be juiced. Roll the leaves into cylinders of an appropriate
size before feeding them into the funnel.

Fibrous fruits and vegetables as well as those with very firm flesh such as bananas, mangoes, papayas and avocadoes
are not well-suited to juicing, as the result is often mashed fruit instead of juice.

All types of juice should be consumed right after juicing, as fresh juice quickly loses important nutrients when exposed
to the oxygen in the air. Taste can also be affected.

Pure apple juice turns brown quickly when exposed to air. To prevent discoloration, serve apple juice immediately after



juicing or add a little lemon juice.
« Remember that fruit pulp can be used in cakes, vegetable lasagne, muffins, etc.

The appliance contains sharp parts - keep out of the reach of children.

Cleaning

« Remove the plug from the wall socket and allow the apparatus to cool down before cleaning.

e The best way to clean the motor section is with a slightly dampened cloth and, if necessary, a little detergent. Do NOT
immerse the motor section in any form of liquid!

» The centrifuge bowl, fruit pulp holder, base and all other detachable parts can be washed up by hand .

» Be careful not to touch the sharp parts in the bottom of the centrifuge bowl.

« Do not use any kind of strong or abrasive cleaning agent on the appliance or its accessories. Never use a scouring
sponge or similar to clean it, as the surface may be damaged.

» Allow all parts of the appliance to dry completely before reassembling it after cleaning.

INFORMATION ON DISPOSAL AND RECYCLING OF THIS PRODUCT

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes

throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled

waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To

return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where

the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling. [



Composants de |I’appareil

PC700

10. 9. 8. 7. 6. 5.

1.Tampon

2.Collecteur de pulpe
3.Groupe moteur
4.Mécanisme de verrouillage
5.Bec verseur

6.Base

CJ900

Feedtube

10

Grating disc

Ejector /

Handles

Sieve

WF-A6000
1.

7.Bol centrifuge

8.Cable d'alimentation avec fiche
9.Entonnoir

10.Couvercle

11.Bouton On/Off




Consignes de sécurité

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Ce manuel contient des informations importantes pour l'installation, I'exploitation. Les consignes de sécurité
générales sont présentées dans les premieres pages du manuel. Conservez ce manuel pour référence future
et pour apprendre aux nouveaux utilisateurs sur le fonctionnement du produit.

MISES EN GARDE IMPORTANTES
Lorsque vous utilisez un appareil électrique, vous devez toujours suivre les précautions de sécurité
de base. Dans le cas contraire, vous vous exposez a des risques d'incendie, de choc électrique et /
ou des blessures.

Toujours prendre les précautions de base lors de l'utilisation d'appareils électriques, et notamment les
suivantes :

. Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois ou apres une période de stockage et d'inutilisation prolongée ,
laver tous les composants destinés a entrer en contact avec les aliments.

< Une utilisation incorrect de cet appareil peut provoquer des dommages matériels et des blessures.

« Utiliser I'appareil exclusivement pour ['utilisation pour laquelle il est concu. Le fabricant n'est pas responsable en
cas de blessure ou de dommage matériel résultant d'une utilisation ou d'une manipulation incorrecte (voir
également les conditions de garanties).

e Brancher uniquement a une alimentation de 220-240 V, 50 Hz.

» Toute utilisation en milieu extérieur est interdite.

* Ne pas plonger le groupe moteur ou le cable de I'appareil dans I'eau ni dans aucun autre liquide.

» Ne pas utiliser avec les mains humides ou mouillées. S'assurer qu'aucun liquide ne pénetre a l'intérieur du
groupe moteur.

* Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il fonctionne et toujours surveiller les enfants.

« Débrancher la fiche de la prise électrique avant de retirer le couvercle de I'appareil, de le nettoyer ou lorsqu'il
n'est pas utilisé.

* Ne jamais utiliser les doigts, des ustensiles de cuisine ou des objets similaires pour pousser les ingrédients dans
le tuyau d'alimentation ! Utiliser le tasseur fourni avec l'appareil.

* Ne jamais introduire les doigts ou d'autres objets dans le bec verseur.

* Ne jamais toucher les parties mobiles de I'appareil avant son arrét complet.

« Manipuler le bol centrifuge avec précaution, car il comprend des composants extrémement coupants.

* Ne jamais utiliser si le bol centrifuge est abimé.

* Ne pas laisser 'appareil fonctionner de maniére ininterrompue pendant plus de 3 minutes. Si I'appareil a
fonctionné pendant 3 minutes, le laisser refroidir pendant 20 minutes avant de le réutiliser.

. Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) présentant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou ne possédant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, a moins qu'elles ne soient surveillées ou guidées par une personne responsable de leur sécurité
lors de l'utilisation du produit.

. La surveillance d'un adulte est nécessaire afin de s'assurer que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.

« Sile cable de I'appareil est abimé, son remplacement doit étre effectué par le vendeur.

. S'assurer que le cable soit complétement déroulé.

« Ne pas laisser le cable pendre par-dessus le bord d'une table ou d'un comptoir et le tenir éloigné de tout objet
chaud et des flammes libres.

. Vérifier régulierement que le cable et la fiche ne soient pas abimés et ne pas utiliser I'appareil si c'est le cas ou si
I'appareil a subi une chute ou un dommage de quelque nature que ce soit.

. Sil'appareil ou la fiche sont abimés, les inspecter et, si nécessaire, les faire réparer par un réparateur ou par un
ingénieur agréé ; dans le cas contraire, il existe un risque de choc électrique. Ne jamais tenter de réparer
I'appareil soi-méme.

« Eviter de tirer sur le cable pour extraire la fiche de la prise électrique. Tenir la fiche.

. Vérifiez qu'il ne soit pas possible de tirer ou de trébucher sur le cable ou sur une rallonge.




Fiche technique

PC700 WE-A6000 CJo00
Puissance: 850 W 550 W 700 W
Alimentation élettrique: 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz
Vitesse: 2800 rpm 2800 rpm 3000 rpm

#

Utilisation de I'appareil

Assemblage a effectuer avant l'utilisation :

Placer le groupe moteur (3) sur une surface plate, telle qu'un plan de travail dans une cuisine, et s'assurer qu'il
soit bien stable sur ces quatre ventouses inférieures.

Placer la base (6) sur le groupe moteur de maniére a ce que le bec verseur (5) rentre dans la fente située sur le
c6té du groupe moteur.

Pousser le collecteur de pulpe (2) vers le haut, sous le bord d'évacuation de la base, de maniere a ce qu'il soit
fermement fixé sur le pied de support de l'unité motrice.

Fixer avec précaution le bol centrifuge (7) sur la base.

Prendre garde a ne pas toucher les composants coupants situés au fond du bol centrifuge.

S'assurer que le bol centrifuge soit correctement installé sur sa base, de maniére a ce que le dispositif
d'entrainement situé sous le bol s'enclenche avec le dispositif d'entrainement de la base.

S'assurer que le bol centrifuge ne soit pas mal fixé sur sa base et qu'il tourne régulierement.

Placer le couvercle (10) sur I'appareil de maniére a ce qu'il recouvre le collecteur de pulpe et le bol centrifuge.
S'assurer que le couvercle soit fermement fixé sur la base.

Tourner le mécanisme de verrouillage (4) en position verticale et s'assurer que cela provoque la fixation du
couvercle et son verrouillage rapide. Le mécanisme de verrouillage émet un déclic lorsqu'il est activé
correctement.

Placer un verre, un bol ou tout autre récipient approprié sous le bec verseur.

L'appareil est désormais prét a étre utilisé.

Préparation des fruits et des Iégumes pour obtenir des jus

Toujours laver abondamment les fruits et Iégumes avant d'en extraire le jus.

Il n'est pas nécessaire d'enlever les pépins, les noyaux ou les peaux fines avant d'utiliser I'appareil.

Les fruits avec des peaux épaisses, tels que les oranges et les citrons doivent étre pelés avant d'en obtenir le
jus. Il est particulierement important d'enlever complétement la peau (y compris le centre), car il suffit de faibles
guantités de peau pour donner un golt désagréable au jus.

Il est également nécessaire d'enlever les noyaux particulierement grands (comme ceux des prunes ou des
abricots) afin de ne pas endommager l'appareil.

Les fruits et légumes de grandes dimensions doivent étre coupés pour pouvoir entrer dans I'entonnoir (9).

Utilisation

Mettre I'appareil en marche en tournant le bouton On/Off sur la position « 1 » (faible vitesse) ou sur la position

« 2 » (grande vitesse).

Le réglage de la vitesse lente est adapté pour obtenir du jus a partir de fruits et de légumes mous.

Utiliser la grande vitesse pour extraire le jus des fruits et Iégumes les plus durs.

Introduire les fruits et/ou les légumes sélectionnés dans I'entonnoir de appareil, un par un, en les poussant vers
le bas a I'aide du tampon (1).

S'assurer de tourner le tampon de maniére a ce que la rainure située dans le tampon s'enclenche correctement
dans I'entonnoir.

Les légumes longs tels que les carottes doivent étre introduits dans I'entonnoir par leur extrémité la plus pointue.
Presser les fruits et/ou les légumes délicatement dans I'entonnoir. Un pressage excessif réduit la quantité de jus
extraite et peut abimer l'appareil.

Arréter I'appareil avant d'extraire le tampon pour ajouter des fruits ou des légumes, de maniére a éviter les
éclaboussures.

Surveiller le collecteur de pulpe et interrompre le fonctionnement avant qu'il ne soit trop rempli.

Toujours couper le courant en tournant le bouton « ON/Off » sur la position « 0 » avant de retirer le couvercle.
Remarque Ne pas laisser I'appareil fonctionner pendant plus de 3 minutes de suite. Si I'appareil a fonctionné
pendant 3 minutes, le laisser refroidir pendant 20 minutes avant de le réutiliser.




Conseil

» En tapissant le collecteur de pulpe d'un sac plastique avant d'utiliser I'appareil, il sera plus facile d'effectuer son
nettoyage.

« Utiliser des fruits et Iégumes frais ; ils contiennent plus de jus.

 Les fruits et Iégumes les plus adaptés pour obtenir du jus sont les ananas, les pommes, les concombres, le céleri,
les carottes, les épinards, les melons, les tomates et la plupart des citrons.

» Les différentes variétés de pomme donnent des jus de godt et de consistance variés. Essayer différentes
combinaisons pour trouver celles que vous préférez.

» Les |légumes verts a feuilles tels que le chou et les épinards peuvent également étre utilisés pour en obtenir le jus.
Enrouler les feuilles de maniére a créer des cylindres de taille appropriée, puis les introduire dans I'entonnoir.

« Les fruits et Ilégumes fibreux ou a chair trés ferme, tels que les bananes, les mangues, les papayes et les avocats,
ne sont pas adaptés pour obtenir du jus ; le résultat se réduit souvent a des fruits écrasés au lieu d'un jus de fruit.

» Consommer tous les jus immédiatement apres leur obtention, car les jus de fruits frais perdent rapidement des
nutriments importants au contact de I'oxygéne de l'air. Le go(t peut également étre affecté.

» Le jus de pomme pur devient rapidement marron au contact de I'air. Pour éviter cette décoloration, servir le jus
immédiatement aprés son extraction ou y ajouter un peu de jus de citron.

« La pulpe de fruit peut également étre utilisée dans les gateaux, les lasagnes aux légumes, les muffins, etc.

Cet appareil comprend des piéces coupantes ; le tenir hors de la portée des enfants

Nettoyage

 Extraire la fiche de la prise électrique murale et laisser I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

e Le meilleur moyen de nettoyer le groupe moteur est d'utiliser un chiffon humide et, si nécessaire, une faible
guantité de détergent. Ne plonger le groupe moteur dans AUCUN liquide !

» Le bol centrifuge, le collecteur de pulpe, la base et tous les autres composants détachables peuvent étre lavés a
la main.

» Prendre garde a ne pas toucher les composants coupants situés au fond du bol centrifuge.

« N'utiliser aucun agent de nettoyage fort ou abrasif pour nettoyer I'appareil ou ses accessoires. Ne jamais utiliser
d'éponge a récurer ou d'accessoire similaire pour le nettoyer, car ils abimeraient sa surface.

 Laisser les composants de I'appareil sécher complétement avant de les réassembler suite a leur nettoyage.

INFORMATIONS CONCERNANT L'ELIMINATION ET LE RECYCLAGE DE CE PRODUIT

Ce produit porte le symbole suivant ;

Cela signifie qu'en tant que déchet électrique et électronique, il ne doit pas étre éliminé avec les

déchets ménagers ordinaires, mais séparément.

Conformément a la directive DEEE, tous les états membres doivent assurer la collecte, le transport et

le recyclage des déchets électriques et électroniques. Dans I'Union européenne, les ménages privés

peuvent remettre gratuitement leurs équipements hors d'usage a des centres de recyclage

spécifiques. Dans certains états membres, les appareils hors d'usage peuvent étre remis au vendeur T
aupres duquel ils ont été acquis, sous réserve de l'achat de nouveaux produits. Pour obtenir des

informations supplémentaires concernant les modalités d'élimination des déchets électriques et électroniques,
contacter le vendeur, le distributeur ou les autorités locales.
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Sicherheitsinformationen

LESEN UND VERSTEHEN SIE ALLE ANWEISUNGEN VOR DER VERWENDUNG.
HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.

Das vorliegende Handbuch enthalt wichtige Informationen in Bezug auf Zusammenbau, Betrieb und Wartung.
Auf den ersten Seiten finden Sie die allgemeinen Sicherheitshinweise. Bitte bewahren Sie dieses Handbuch
gut auf, damit Sie auch in Zukunft darin nachschlagen kénnen und neue Benutzer des Produkts einweisen
konnen.

WICHTIGE SCHUTZMASSNAHMEN

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sollten die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen stets eingehalten werden. Andernfalls besteht Brand-, Stromschlag-
und/oder Verletzungsgefahr.

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten, sollten die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen immer befolgt
werden, einschlief3lich:

. Reinigen Sie vor der ersten Verwendung, oder nach langerer Lagerung ohne Verwendung, sdmtliche Teile, die
in Kontakt mit den Lebensmitteln kommen.

. Eine unzulassige Verwendung des Gerats kann zu Personenverletzungen und Beschadigungen fihren.

. Benultzen Sie das Gerat nur fur seine vorgesehene Verwendung. Der Hersteller kann nicht verantwortlich
gemacht werden fiir etwaige Verletzungen oder Schaden auf Grund einer unzulassigen Verwendung oder
Behandlung (siehe auch Garantiebedingungen).

e Ausschlief3lich fiir die Anbindung an 220-240V, 50 Hz .

. Nicht im Freien nutzen.

. Der Motorblock oder das Kabel des Gerats durfen niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht
werden.

*  Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen. Stellen Sie sicher, dass keine Flussigkeiten
in den Motorblock gelangen.

. Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn es sich in Betrieb befindet und behalten Sie Kinder im Auge.

. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie den Deckel von dem Gerét entfernen, bevor Sie das Gerat, reinigen
oder wenn es nicht verwendet wird.

. Verwenden Sie NIEMALS lhre Finger, Kiichenutensilien oder Ahnliches zum Einfiillen der Lebensmittel in den
Fullschacht! Verwenden Sie den mitgelieferten Stopfer.

e Stecken Sie niemals Finger oder andere Gegenstande in den Ausgiel3er.

e Beruhren Sie NIEMALS in Bewegung befindliche Teile des Gerats, bevor sie nicht vollstandig zum Stillstand
gekommen sind.

. Die Saftschale ist aul3erst vorsichtig zu behandeln, da sie extrem scharfe Teile enthalt.

Verwenden Sie die Saftschale nicht, wenn sie beschadigt ist.

. Lassen Sie das Gerat nicht ununterbrochen fir mehr als 3 Minuten pro Einsatz laufen. Sollte das Geréat 3
Minuten lang in Betrieb gewesen sein, lassen sie es 20 Minuten lang abkiihlen, bevor Sie es wieder verwenden.

. Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschliel3lich Kindern) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

. Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

. Sollte das Geréatekabel beschadigt sein, ist es vom Kundendienst auszutauschen.

e Vergewissern Sie sich, dass das Kabel vollstandig ausgerollt ist.

* Lassen Sie das Stromkabel niemals Uber die Kante eines Tisches oder der Arbeitsflache hangen und
vermeiden Sie, dass es in Kontakt mit heil3en Gegenstanden und offenem Feuer kommt.

. Uberpriifen Sie regelmaRig, dass weder das Kabel noch der Stecker beschadigt sind und verwenden Sie das
Gerat nicht, wenn dieses fallen gelassen oder auf andere Weise beschadigt wurde.

e Sollte das Gerat oder der Stecker beschadigt sein, missen sie von einem bevollméchtigten Reparaturtechniker
kontrolliert und, wenn notwendig, repariert werden, andernfalls besteht Stromschlag-Gefahr. Versuchen Sie
niemals, das Gerat selbst zu reparieren.

e Ziehen Sie niemals am Kabel, wenn Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen. Halten Sie vielmehr den
Stecker fest.

. Kontrollieren Sie, dass es unmdglich ist, am Kabel oder einem Verlangerungskabel hangen zu bleiben oder zu
stolpern.




Technische Angaben

PC700 WF-A6000 CJ900
Leistung: 850 W 550 W 700 W
Spannung/Frequenz: 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz
Geschwindigkeit: 2800 rpm 2800 rpm 3000 rpm

Verwendung

Zusammenbau vor der Verwendung

Stellen Sie den Motorsockel (3) auf eine ebene Flache, z.B. auf eine Arbeitsflache in der Kiiche, und stellen Sie
sicher, dass er sicher auf den vier auf der Unterseite angebrachten Saugnapfen steht.

Setzen Sie die Basis (6) auf den Motorsockel, so dass der Saftauslauf (5) in die Aussparung auf der Seite des
Motorsockels passt.

Schieben Sie den Tresterbehalter (2) unter die Auslaufkante auf der Basis, so dass er auf dem Ful des
Motorsockels einrastet.

Befestigen Sie vorsichtig die Saftschale (7) auf der Basis.

Achten Sie darauf, dass Sie die scharfen Teile im Inneren der Saftschale nicht berthren.

Stellen Sie sicher, dass die Saftschale richtig auf der Basis aufgesetzt ist, so dass das Antriebsrad am Boden der
Saftschale in der Basis einrastet.

Stellen Sie sicher, dass die Saftschale nicht zu locker auf der Basis sitzt und dass sie sich gleichm&Rig dreht.
Setzen Sie den Deckel (10) auf das Gerat, so dass es sowohl den Tresterbehalter als auch die
Saftschaleneinheit bedeckt. Vergewissern Sie sich, dass der Deckel auf der Basis eingerastet ist.

Bringen Sie den Verriegelungsmechanismus (4) durch Drehen in die vertikale Position und stellen Sie sicher,
dass er den Deckel erfasst und ihn fest schlief3t. Ein Klicken des Verriegelungsmechanismus zeigt an, dass das
Gerat ordnungsgemal’ verschlossen ist.

Stellen Sie ein Glas, eine Schiissel oder ein anderes geeignetes Gefald unter den Saftauslauf.

Das Gerét ist nun betriebsbereit.

Vorbereiten von Obst und Gemuse zum Entsaften

Waschen Sie das Obst und Gemiise vor dem Entsaften immer griindlich.

Es ist nicht erforderlich, Samen, Kerne oder diinne Schalen fir die Verwendung des Geréats zu entfernen.

Obst mit einer dicken Schale, wie Orangen und Zitronen missen vor dem Entsaften geschalt werden. Es ist
besonders wichtig, dass die gesamte Schale (und auch die weie Haut) entfernt wird, da auch geringe Mengen
davon dem Saft einen unangenehmen Geschmack verleihen kénnen.

Grol3e Kerne (wie z.B. von Pflaumen und Aprikosen) missen ebenfalls entfernt werden, da sie Schaden am
Gerat verursachen kénnen.

Grol3es Obst und Gemiise sollte vor der Verwendung in Stlicke geschnitten werden, so dass es in den
Flllschacht passt (9).

Verwendung

Starten Sie das Geréat, indem Sie den On/Off-Schalter in die Position "1" (langsam) oder Position "2" (schnell)
bringen.

Die langsame Geschwindigkeitsstufe eignet sich zum Entsaften von weichem Obst und Gemuse.

Die schnelle Geschwindigkeitsstufe eignet sich zum Entsaften von harterem Obst und Gemise.

Fullen Sie das ausgewahlte Obst und/oder Gemuse in kleinen Mengen durch den Fillschacht in das Geréat und
drucken Sie es mit dem Stopfer (1) nach unten.

Vergewissern Sie sich, dass der Stopfer so ausgerichtet ist, dass die Rille im Stopfer genau in die Ausbuchtung
am Fullschacht passt.

Langes Gemiise, wie z.B. Karotten, sollte mit der Spitze voran in den Fullschacht eingefihrt werden.

Dricken Sie das Obst und/oder Gemise sanft mit dem Stopfer nach unten. Zu viel Druck verringert die
ausgepresste Saftmenge und kann Schaden am Gerat verursachen.

Halten Sie das Geréat an, bevor Sie den Stopfer herausnehmen, um mehr Obst/Gemise einzufiillen, um Spritzer
zu vermeiden.

Halten Sie den Tresterbehalter im Auge und unterbrechen Sie das Entsaften, wenn er voll ist.

Schalten Sie das Gerat immer ab, indem Sie den On/Off-Schalter in die Position "0" bringen, bevor Sie den
Deckel vom Gerat nehmen.

Beachten Sie bitte: Lassen Sie das Gerét niemals langer als 3 Minuten durchgehend laufen. Wenn das Gerat 3
Minuten lang gelaufen ist, lassen Sie es 20 Minuten abkiihlen, bevor Sie es wieder verwenden.




Tipp

e Sie verringern den Reinigungsaufwand, wenn Sie den Tresterbehalter vor der Verwendung mit einem
Plastikbeutel auskleiden.

* Verwenden Sie frisches Obst und Gemise — sie enthalten den meisten Satft.

« Sehr gut zum Entsaften geeignet sind unter anderem Ananas, Apfel, Gurken, Sellerie, Karotten, Spinat, Melonen,
Tomaten und die meisten Zitrusfriichte.

» Die verschiedenen Apfelsorten liefern Saft mit unterschiedlichem Geschmack und Konsistenz. Experimentieren
Sie mit verschiedenen Kombinationen und finden Sie Ihren personlichen Favoriten.

* Auch gruines Blattgemuse, wie z.B. Kohl oder Spinat eignet sich zum Entsaften. Rollen Sie die Blatter zu
Zylindern mit einer geeigneten Grof3e, bevor Sie sie in den Fillschacht geben.

» Faseriges Obst und Gemuse und Obst mit sehr festem Fruchtfleisch, wie Bananen, Mangos, Papayas und
Avocados eigenen sich nicht besonders gut zum Entsaften. Das Ergebnis gleicht normalerweise eher
zerdriicktem Obst als Saft.

e Samtliche Saftarten sollten sofort nach ihrer Herstellung konsumiert werden, da frischer Saft sehr schnell
wertvolle Nahrstoffe verliert, wenn er dem Sauerstoff in der Luft ausgesetzt wird. Auch der Geschmack kann
beeintrachtigt werden.

» Reiner Apfelsaft wird an der Luft sehr schnell braun. Servieren Sie den Apfelsaft unmittelbar nach seiner
Herstellung oder fligen Sie ein wenig Zitronensaft hinzu, um Verfarbungen zu vermeiden.

* Vergessen Sie nicht, dass Sie das Fruchtfleisch fur die Zubereitung von Kuchen, Gemuselasagne, Muffins, etc.
verwenden kdnnen.

Das Gerat enthélt scharfe Teile - bewahren Sie es auRerhalb der Reichweite von Kindern auf

Reinigung

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen.

e Zur Reinigung des Motorsockels verwenden Sie am besten ein leicht feuchtes Tuch und, wenn notwendig, ein
wenig Reinigungsmittel. Tauchen Sie den Motorsockel NIEMALS in irgendeine Flissigkeit!

» Die Saftschale, der Tresterbehélter, die Basis und alle anderen abnehmbaren Teile kbnnen gewaschen.

» Achten Sie darauf, die scharfen Teile am Boden der Saftschale nicht zu berihren.

» Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel fiir die Reinigung des Gerats oder seiner
Zubehorteile. Verwenden Sie fir die Reinigung niemals scheuernde Schwamme oder Ahnliches, da dadurch die
Oberflache beschadigt werden kénnte.

« Lassen Sie nach der Reinigung alle Teil sorgféltig trocknen, bevor Sie das Gerat wieder zusammensetzen.

INFORMATION ZU ENTSORGUNG UND RECYCLING DIESES PRODUKTS

Dieses Zeichen gibt an, dass das Produkt im Bereich der Européischen Union nicht im Hausmuill entsorgt werden darf.

Recyclen Sie dieses Produkt verantwortungsvoll, um etwaige Schéaden fiir die Umwelt oder die menschliche

Gesundheit auf Grund unkontrollierter Millentsorgung zu vermeiden und die nachhaltige Wiederverwertung der

Materialien zu férdern. Fur die Rickgabe ihres gebrauchten Geréts wenden Sie sich bitte an die Ruckgabe- und

Sammelstellen oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem Sie das Produkt erworben haben. Auf diese Weise wird es [ ]
einer umweltfreundlichen Wiederverwertung zugefu.
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Informacion de seguridad

LEAY COMPRENDA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES.

Por favor, lea y comprenda enteramente este manual antes de intentar montar, hacer funcionar o instalar el
producto. Este manual contiene informacién importante sobre el montaje, el funcionamiento y el
mantenimiento de esta batidora de pie. La informacion de seguridad de base se presenta en estas primeras
paginas. Por favor, conserve este manual para futuras consultas y para formar los nuevos usuarios del
producto.

PRECAUCIONES IMPORTANTES
Al usar un aparato eléctrico, deben seguirse siempre las precauciones basicas de seguridad,
de lo contrario, podria producirse un riesgo potencial de incendio, choque eléctricoy / o
lesiones.

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, deben seguirse las precauciones basicas de seguridad, incluyendo las
siguientes:

» Antes de usar el aparato por primera vez, o después de un periodo de almacenamiento prolongado, lave todas
las partes que entran en contacto con los alimentos.

e El uso incorrecto del aparato puede causar lesiones personales o dafos.

« Utilice sélo para el uso previsto. El fabricante no es responsable por lesiones o dafios causados por el uso
incorrecto (vea también los Términos de Garantia).

e Solo para conexiones de 230V, 50 Hz.

» No utilice al exterior.

» La seccién del motor o el cable del aparato no deben sumergerse en agua o en otros liquidos.

* No utilice con las manos humedas o0 mojadas. Asegurese de que ningun liquido entre en la seccion del motor.

* Nunca deje el aparato sin vigilancia durante el uso, y preste atencion a los nifios.

» Desenchufe de la toma de corriente antes de quitar la tapa del aparato, antes de limpiarlo o cuando no se utilice.

* Nunca utilice sus dedos, utensilios de cocina o cosas parecidas para empujar los ingredientes en el tubo de
alimentacion! Utilice el empujador.

¢ Nunca introduzca los dedos u otros objetos en la boquilla.

* Nunca toque las partes en movimiento del aparato hasta que éste se haya detenido completamente.

e El disco centrifugador debe ser manejado con cuidado, ya que contiene partes muy afiladas.

* No use el aparato si el disco centrifugador esta dafiado.

* No deje que el aparato funcione sin parar durante més de 3 minutos a la vez. Si el aparato ha estado
funcionando durante mas de 3 minutos, deje que se enfrie durante 20 minutos antes de volver a utilizarlo.

« Este aparato no esté disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento, a menos que hayan recibido
supervisién o instrucciones relativas al uso del aparato por una persona responsable de su seguridad.

* Los nifios deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el producto.

» Si el cable del aparato esta dafiado debera ser sustituido por el vendedor.

» Asegurese de que el cable esté totalmente extendido.

» No deje que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa o de la encimera, y manténgalo alejado de superficies

calientes y llamas.

« Controle regularmente que ni el cable ni el enchufe estén dafiados y no utilice el aparato en caso de que éstos o
el aparato se hayan caido o dafiado de alguna manera.

« Si el aparato o el enchufe estan dafiados, deberan ser inspeccionados y si es necesario reparados por un
ingeniero autorizado. En caso contrario podria haber perligro de choque eléctrico. Nunca intente reparar el
aparato por su cuenta.

 Euvite tirar del cable cuando desenchufe la clavija de la toma de corriente. Al contrario, sujete la toma.

» Compruebe que no sea posible tropezar con el cable o con ninguna alargadera.




Informacion técnica

PC700 WF-A6000 CJooo0
Potencia: 850 W 550 W 700 W
Tension/Frecuencia: 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz
Velocidad: 2800 rpm 2800 rpm 3000 rpm

Uso del aparato

Montaje antes del uso:

e Coloque la base del motor (3) en una superficie plana, como la encimera de su cocina, y asegurese de que esté
bien fija en las cuatro ventosas ubicadas en su parte inferior.

« Coloque la base (6) encima del motor de manera que la boquilla (5) encaje en la ranura en la parte lateral del
motor.

e Empuje el recipiente para la pulpa de fruta (2) hasta debajo del borde de la base de manera que encaje en el pie
de la unidad motor.

» Bloquee con mucho cuidado el disco centrifugador (7) en la base.

» Preste atencion a no tocar las partes afiladas en la parte posterior del disco centrifugador.

» Asegurese de que el disco centrifugador esté montado correctamente en su base, de manera que la parte
dentada en el lado inferior del disco engrane con la parte dentada en la base.

» Asegurese de que el disco centrifugador esté bien enganchado a la base, sin holguras, y de que gire
uniformemente.

e Coloque la tapa (10) en el aparato de manera que cubra el recipiente de pulpay la unidad centrifugadora.
Asegurese de que la tapa encaje firmemente en la base.

« Gire el mecanismo de bloqueo (4) en posicién vertical y asegurese de que se enganche con la tapa y la cierre
rapidamente. El mecanismo de bloqueo hace un sonido de clic cuando se bloquea correctamente.

e Coloque un vaso, un bol u otro recipiente idéneo debajo de la boquilla.

» Ahora el aparato esta listo para el uso.

Preparacion de fruta y verdura para exprimir

e Lave siempre la fruta y la verdura antes de exprimirlas.

* No es necesario quitar las semillas o la piel fina antes de usar el aparato.

e Las frutas con piel gruesa como las naranjas y los limones deben ser peladas antes de ser exprimidas. Es muy
importante quitar toda la piel (incluso la piel blanca), ya que incluso pequefias cantidades de piel pueden impartir
un sabor desagradable al zumo.

» Es necesario también quitar los huesos grandes (como los huesos de albaricoque o de ciruela) para evitar que el
aparato se dafie.

* Los frutos y las verduras largos deben cortarse en trocitos que quepan en el embudo (9).

Uso

e Encienda el aparato girando el interruptor On/Off en posicién "1" (velocidad baja) o en posicién "2" (velocidad
alta).

e La velocidad mas baja es idénea para exprimir frutas blandas y verdura.

e Lavelocidad alta es idénea para exprimir fruta y verdura méas duras.

e Introduzca la fruta o la verdura elegida en el aparato a través del embudo y empujelas utilizando el empujador
(2).

» Gire el empujador de manera que las ranuras del mismo encajen adecuadamente con el embudo.

» Las verduras largas, como las zanahorias, deberian introducirse en el embudo con el extremo puntiagudo por
primero.

« Empuje ligeramente la fruta y/o la verdura en el embudo. Aplicar demasiada presion reduce la cantidad de jugo
extraido y puede dafiar el aparato.

« Pare el aparato antes de sacar el empujador para afiadir mas fruta/verdura, para evitar salpicaduras.

e Controle el recipiente de la pulpa y deje de exprimir antes de que se llene demasiado.

e Apague siempre el aparato girando el interruptor On/Off en posicién "0" antes de quitar la tapa.

e Por favor, recuerde: *No deje que el aparato funcione sin interrupciones durante mas de 3 minutos a la vez. Si el
aparato ha estado funcionando durante mas de 3 minutos, deje que se enfrie durante 20 minutos antes de volver
a utilizarlo.




Consejos

Si recubre el recipiente de pulpa con una bolsita de plastico antes de usar el aparato, sera mas facil limpiarlo tras
el uso.

Use fruta fresca y verdura, ya que contienen mas jugo.

Ingredientes buenos para exprimir son: pifia, manzana, pepinos, apio, zanahorias, espinacas, melén, tomates y la
mayoria de los citricos.

Las diferentes variedades de manzanas confieren sabores y consistencias distintas al zumo. Experimente con
combinaciones diferentes para encontrar su favorita.

Las verduras de hojas verdes, como berza y espinacas, pueden ser exprimidas. Enrolle las hojas en cilindros de
dimensiones adecuadas antes de introducirlas en el embudo.

Frutas y verduras fibrosas, asi como aquellas con pulpa muy firme, como platanos, mangos, papayas y
aguacates no son muy adecuadas para hacer zumo, ya que el resultado es a menudo un puré de fruta en vez de
zumo.

Todos los tipos de zumo deben ser consumidos inmediatamente después de la preparacion, ya que el zumo
fresco pierde rapidamente nutrientes importantes cuando se expone al oxigeno del aire. El sabor también puede
guedar afectado.

El zumo de manzana se vuelve marrén rapidamente al estar expuesto al aire. Para evitar el cambio de color,
sirva el zumo de manzana inmediatamente tras haberlo exprimido o afiada un poco de zumo de limén.

Recuerde que la pulpa de la fruta puede ser utilizada para tartas, lasafias vegetarianas, magdalenas.

El aparato contiene partes afiladas. Manténgalo fuera del alcance de los nifios.

Limpieza

Desenchufe la clavija de la toma de corriente en la pared y deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

La mejor forma de limpiar la base del motor es con un pafio ligeramente himedo y, si es necesario, un poco de
detergente. NO sumerja la base del motor en ningun tipo de liquido.

El disco centrifugador, el recipiente para la pulpa, la base y las otras partes movibles pueden lavarse a mano.
Preste atencion a no tocar las partes afiladas del disco centrifugador.

No use ningun tipo de detergente abrasivo en el aparato o en sus accesorios. No utilice un estropajo para limpiar
el aparato, ya que la superficie podria dafarse.

deje que los componentes del aparato se sequen del todo tras la limpieza, antes de volver a montarlos.

ELIMINACION Y EL RECICLAJE DE ESTE PRODUCTO

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse junto con otros residuos domeésticos en la UE.

Para evitar los posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana provocados por la eliminacién

incontrolada de residuos, reciclelo correctamente para promover la reutilizacion sostenible de recursos

materiales. Para devolver su dispositivo usado, utilice sistemas de devolucion y recogida o péngase en

contacto con el distribuidor donde adquirié el producto. El podra ocuparse del reciclaje ecoldgico y

seguro del producto. —



Como manter os componentes do aparelho

PC700 WF-A6000
1.

1.Pestello 7.Bacinella per la centrifuga
2.Raccoglitore polpa frutta 8.Cordone di alimentazione con spina
3.Unita motore 9.Imbuto
4.Meccanismo di bloccaggio 10.Coperchio
5.Beccuccio erogatore 11.Pulsante On/Off
6.Base
CJo00
Feed tube

;O

Grating disc

Ejector /

Handles

Sieve




INFORMACOES DE SEGURANCA

LER E COMPREENDER TODAS AS INSTRUQOES ANTES DO USO.
GUARDAR AS INSTRUCOES

Por favor, ler e compreender por inteiro este manual antes de tentar montar, usar ou instalar o produto.

Este manual contém informacbes importantes sobre a montagem, funcionamento e manutencdo. As
informacdes gerais de seguranca sdo apresentadas nestas primeiras paginas. E favor guardar este manual
para futuras consultas e para informar os novos utilizadores deste produto

PRECAUCOES IMPORTANTES
Ao usar um aparelho elétrico € sempre necessario respeitar as precaucdes basicas de
seguranca, caso contrario podera ocorrer risco potencial de incéndio, choque e/ou lesdes.

Ao utilizar aparelhos elétricos, é necessario tomar as precaucdes basicas, incluindo:

» Antes de usar o aparelho pela primeira vez, ou apés longo periodo de utilizagdo, lavar as partes que estdo em
contacto com o alimento.

» O uso incorreto deste aparelho pode causar danos e lesdes.

» Utilizar o aparelho somente para o uso para o qual foi projetado. O fabricante ndo é responsavel por danos ou
lesBes decorrentes do uso ou manuseio incorretos (veja também os termos de garantia).

» Conecta-lo somente na alimentacao elétrica 220-240V, 50 Hz.

» Na&o deve ser utilizado em ambientes externos.

« Nao mergulhar o motor e o cabo do aparelho na agua ou em qualquer tipo de liquido.

« Nao utiliza-lo com as maos molhadas ou himidas. Certificar-se de que nédo haja penetracéo de liquido na
seccao do motor.

» Nunca deixar o aparelho sem supervisdo quando estiver em uso e vigiar as criancgas.

* Remover o cabo da tomada antes de retirar a tampa da aparelhagem para a limpeza ou quando ndo estiver em
uso.

» Nunca utilizar os dedos, utensilios de cozinha ou semelhantes para empurrar ingredientes no tubo! Utilizar o
socador fornecido de série.

* Nunca inserir os dedos ou outros objetos no bico.

» Nunca tocar as partes em movimento do aparelho até que parem completamente.

» Atigela para a centrifugacdo deve ser manuseada com cuidado pois contém partes muito afiadas.

» Nunca utilizar a tigela para centrifugacao se estiver danificada.

« Nao deixar o aparelho funcionar sem parar por mais de 3 minutos. Se o aparelho funcionar por mais de 3
minutos, deixar arrefecer por 20 minutos antes de usa-lo novamente.

» Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (inclusive criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou com pouca experiéncia e conhecimento sobre o uso do aparelho, se nao forem
devidamente supervisionadas ou instruidas por um responsavel pela seguranca destas pessoas.

» As criancas devem ser supervisionadas para que ndo brinquem com o produto.

» Se o cabo do aparelho estiver danificado, deve ser substituido por um técnico especializado.

» Certificar-se de que o cabo esteja completamente estendido.

» Na&o permitir que o cabo esteja suspenso no canto de uma mesa/bancada e manté-lo longe de objetos quentes e

chamas livres.

« Controlar regularmente se o cabo ou a ficha estdo danificados e, neste caso, nao utilizar o aparelho, e controlar

também se o produto sofreu quedas ou danos de qualquer tipo.

« Se o aparelho ou a ficha apresentarem danos, devem ser inspecionados e substituidos, se necessario, por
pessoal especializado para o conserto pois existe o risco de choque elétrico. Nunca tente consertar o aparelho.

 Evitar puxar o cabo ao remover a ficha da tomada. Segurar a ficha, para isto.

« Controlar se é possivel puxar ou tropecar no cabo ou na extensao.




Informacdes técnicas

PC700 WF-A6000 CJ900
Poténcia: 850 W 550 W 700 W
Tensao/Frequéncia: 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz
Velocidade: 2800 rpm 2800 rpm 3000 rpm

UTILIZACAO DO APARELHO.

Montagem antes do uso:

» Colocar a seccdo do motor (3) em superficie plana como, por exemplo, a bancada da cozinha, e certificar-se de
gue esteja apoiado firmemente nos quatro pés de succao.

» Colocar a base (6) no motor para que o bico (5) encaixe na fissura localizada na lateral do motor.

» Empurrar o suporte de polpa de fruta (2) embaixo da base para que seja bloqueado firmemente no pé da
unidade.

« Travar a tigela de centrifugacdo (7) na base.

» Prestar atengdo para ndo tocar as partes pontiagudas na parte do fundo da tigela de centrifugacéo.

» Certificar-se de que a tigela de centrifugacéo esteja adequadamente apoiada em sua base para que a parte
inferior da tigela encaixe nesta mesma base.

» <Certificar-se de que a tigela de centrifugagdo nédo esteja solta na base para ndo girar em vao.

» Colocar a tampa (10) no aparelho para que cubra a polpa de fruta e a unidade da tigela de centrifugacao.
Certificar-se de que a tampa esteja colocada de modo adequado na base.

» Girar o mecanismo de trava (4) para a posicdo vertical e certificar-se de que esteja encaixado na tampa e trave
facilmente. O mecanismo de trava emite o som caracteristico de trava quando a operacéo for efetuada
corretamente.

» Colocar um copo, tigela ou outro recipiente adequado embaixo do bico.

» Agora o aparelho esté pronto para o uso.

Como preparar fruta e vegetais para fazer um suco

» Lavar sempre as frutas e verduras antes de fazer o suco.

« Nao é necessario remover as sementes, carogcos ou cascas finas antes de usar o aparelho.

« As frutas com casca grossa, como as laranjas e limdes, por exemplo, devem ser descascados para a
preparacdo do suco. E importante remover todas as cascas (inclusive a parte central da fruta) assim como
pequenas quantidades de casca podem modificar de modo desagradavel o sabor do suco.

« E necessario remover os carogos grandes (como, por exemplo, coroco de ameixas ou abricds) para evitar danos
no aparelho.

» As frutas e os vegetais grandes devem ser cortados em pedacos para que entrem no funil (9).

Uso

« Ligar o aparelho girando o interruptor On/Off para a posicdo "1" (velocidade baixa) ou posicdo "2" (velocidade
alta).

» A velocidade baixa é adequada para preparar sucos leves de frutas e vegetais.

» A alta velocidade é adequada para preparar sucos de frutas e vegetais mais espessos.

» Colocar as frutas ou os vegetais selecionados no aparelho através do funil pouco a pouco, empurrando-0s com
o socador (1).

» Certificar-se de girar o socador para que entre adequadamente no funil.

« Os vegetais compridos como cenouras, por exemplo, devem ser inseridos no funil pela ponta.

e Pressionar as frutas e ou vegetais com cuidado no funil. A pressao excessiva reduz a quantidade de suco
extraido e pode danificar o aparelho.

« Desligar o aparelho antes de remover o socador para adicionar mais frutas/vegetais evitando salpicos.

» Vigiar o suporte de polpa de fruta e parar a preparacao de sucos quando o contentor estiver muito cheio.

« Desligar o aparelho girando o botéo de liga/desliga ("On/Off") para a posi¢céo "0" antes de remover a tampa.

» Importante: Nao deixar o aparelho em funcionamento por mais de 3 minutos por vez. Se o aparelho estiver em
funcionamento por 3 minutos, deixar arrefecer por 20 minutos antes de usa-lo novamente.




Dica

» Se colocar o suporte da polpa de fruta em um saco plastico antes de usar o aparelho é mais facil limpa-lo.

« Utilizar frutas e vegetais frescos, pois contém mais suco.

« Utilizar frutas como abacaxi, maca, pepino, salsdo, cenoura, espinafres, melédo, tomate e a maioria das frutas
citricas para preparar excelentes sucos.

» As variedades de macas oferecem sucos com diferentes sabores e consisténcias. Experimente as diferentes
associa¢fes para encontrar a sua preferida!

» E possivel efetuar sucos com vegetais verdes com folhas como repolho e espinafres. Enrolar as folhas nos
cilindros com tamanho apropriado antes de inseri-las no funil.

« As frutas e os vegetais com fibras, assim como as frutas que possuem polpa muito firme como banana, manga,
mamao papaia e abacates sdo amassados ao invés de espremidos.

» Todos os tipos de suco devem ser consumidos imediatamente apds a preparacao pois o0 suco fresco perde muito
rapido os nutrientes importantes quando expostos ao oxigénio do ar. O sabor também altera-se.

» O suco de pera pura escurece rapidamente quando exposto ao ar. Para evitar a alteracao na cor, servi o suco de
pera imediatamente apds a preparacao ou adicionar suco de limdo ao suco.

» Lembrar que a polpa de fruta pode ser utilizada em bolos, lasanhas vegetais, muffins, etc.

O aparelho contém partes afiadas e é necessario manté-las longe do alcance das criancas.

Limpeza

* Remover o cabo da tomada de parede e deixar que o aparelho arrefeca antes da limpeza.

» O melhor modo para limpar o motor é limpa-lo com um pano humedecido e, se necessario, um pouco de
detergente. NAO mergulhar o motor em liquidos!

» Atigela de centrifugacéo, o suporte de polpa de fruta, a base e todas as partes desmontaveis podem ser lavadas
a mao.

» Prestar atencdo para néo tocar as partes afiadas situadas na parte de baixo da tigela de centrifugacao.

» Nao utilizar produtos abrasivos ou fortes para limpar o produto e seus acessorios. Nunca utilizar uma esponja ou
semelhantes para limpar o aparelho pois as superficies podem ser danificadas.

» Deixar as partes do aparelho secarem completamente apés a limpeza antes de remonta-lo.

ELIMINACAO E RECICLAGEM DESTE PRODUTO

Essa marcacao indica que na UE o produto ndo pode ser eliminado juntamente com outros residuos
domeésticos. Para evitar possiveis riscos para o0 meio-ambiente ou a saide humana, devidos a uma
eliminagdo sem controlos dos residuos, reciclar o aparelho de forma responsavel para promover a
reutilizacdo sustentavel dos materiais. Para a devolugcéo dos aparelhos usados, favor utilizar o sistema
de recolha ou contactar o revendedor onde foi comprado o produto. Eles podem retirar o produto para
a uma reciclagem segura para o0 meio-ambiente.



OCHOBHBIE KOMIIOHEHTHGI IIPUBOPA

PC700 WF-A6000
1

1. YcTponcTBo TpamboBkM 7.PoTop ueHTpudyrm

2. Nepxatenb MAKOTK nnoga 8. LLUHyp nuTaHus ¢ BUIKon
3. Cekuus gBuratensa 9. Tpyba

4. MexaHn3m GroKMpPOBKHN 10.Kpbiwka

5. Hocuk 11.KHonka On/Off

6. OcHoBaHue

CJ900
Feed tube
Gratmg disc
E ector
Handles /' Jot -
Sieve ”




NMHPOPMAIINA 110 BE3OINACHOCTH

NMEPEQ NCMNOJIb30OBAHUEM BHUMATEJIbHO NMPOYUTAUTE BCE PYKOBOJCTBO.
COXPAHUTE HACTOSALLEE PYKOBOACTBO.

Moxanyncra, nepeg Tem, kak cobupaTb, MCMONMb30BaTb UMW ycTaHaBnMBaTb NpuboOp, BHMMAaTENbHO MNpoyvMTanTe.
[daHHoe pyKOBOACTBO COOEPXKMUT BaXKHy MHOpMaumio o cbopke, UCMONb30BaHUN U TEXHUYECKOMY OBCNYXMBaHWUIO
mukcepa. MHdopmauma o BesonacHOCTM npeacTaBneHa Ha nepsbix cTpaHuuax. CoxpaHuTe gaHHOe PYKOBOACTBO
ANs ucnonb3oBaHWs B Byaywem n obyymTe HOBbIX Nonb3oBaTenen atoro npubopa.

MEPbI BE3OIMNACHOCTHU
Mpwu ucnonb3oBaHUK 3nekTponpmubopoB, Heo6xoAMMO cobnaaTbh OCHOBHbIE Mepbl
NpenoCcTOPOXHOCTU, B MPOTUBHOM Clly4yae BO3HMKAeT PUCK Noxapa, yaapa
3MEeKTPUYECKUM TOKOM U/UNun TpaBM.

Mpy ncnonb3oBaHUK 3NEKTPUYECKUX NpubopoB, HeobxoanMo cobnoaaTe OCHOBHbIE Mepbl NPeaOCTOPOXHOCTH,
B TOM YucCrie crieqyroLlee:

» [lepen ncnonb3oBaHveM B MEPBLIN pa3 unv nocrne AUTENbHOro XxpaHeHns 6e3 NCnonb30BaHus, BbIMOWTE BCE
getanu, kotopble ByayT KOHTaKTMPOBATb C MULLEBBLIMW MPOAYKTaMMU.

* HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHne 3Toro NpMbopa MOXeT NPMBECTU K TpaBMaM ¥ NOBPEXOEHUAM.

*  Wcnonb3ynte npmbop TONbKO AMsi B 3TOM PYKOBOACTBE NpeaHa3HavyeHHon uenu. lNMponssoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Ntobble TpaBMbl UK NOBPEXAEHUSA U3-3a HEMPAaBUITbHOIO NCMOMb30BaHMSA NNMOBCYXMBaHUSA
( Tarke cM. Ycnosus MapaHTum).

*  Tonbko ans ceasu o 220-240B,50 My,

* He nogxoauTt Ans ncnonb3oBaHWs Ha ynuue.

»  CeKuus gBnyaTens UnuwHypnpmubopaHe JOMKHbI ObITb MOrPY>XeHbl B BOAY UKW NHOOY0 OPYryH XNOKOCTb.

* He ucnonbk3ynte yCTpONCTBO C MOKPbIMU UMW BRI@XKHbIMU pyKamu.. YbeamTech, 4TOObI B CEKUMIO ABUraTeNs He
nonagano HUKaKow XXUAKOCTU.

* Hwukorga He ocTtaBnganTe npubop 6e3 NnpucmoTpa u cneavTe 3a 4eTbMU.

» [lepepn BbINOMHEHNEM YNCTKUN BbIHYWTE BUIKY U3 PO3ETKN N TOSNIbKO TOrAa CHUMWUTE KPbILLKX YCTPOWCTBA UMK
BbIHYNTE BUIKY M3 PO3ETKM KOr4a OH He NCMOMb3yeTCs.

* [nsa nuxaHuns npoaykToB B nuTatenbHyo Tpydy HAKOIJA He ncnonb3yinTe nanbLbl, KYXOHHbIE NPUHAANEXHOCTU
unu noxoxoe! Micnone3yite npunaraemoe ycTponcTaso TpamboBKu.

*  HWKOI'OA He cyinTe nanbubl Unu gpyrue npeameTbl B HOCKK.

*  HWKOTIOA He npukacaiTechb K OBUXKYLLMMCS YacTsam npubopa, Noka OH NOSIHOCTLI0 HE OCTaHOBWIICS.

*  Potop ueHTpudyrm gomkeH ObiTb ynpaBnsieMbiM OCTOPOXKHO, TaK Kak B HEM COOEPXKMTCS Ype3BblHaiHO OCTpLle
yactu. it

* Hwvkorga He ucnonb3ymnTe NOBPEXOEHHbIN POTOP LEHTPUdyrn.

* He octaBnsiTte 6e3 nepepbiBa pabdoTtatowmin npubdop 6onee 3 MMHYT 3a oauH pas. Ecnv npubop pabotaet
Jonblue 3 MUHYT, NpeXae YeM UCMOoNb30BaTh €ro CHOBA, AanTe eMy oCTbiTb 20 MUHYT.

» OT10T Npnbop He NpeaHasHavYeH Ang UCNoMb30BaHMA NuLamMmy (BKoYasa geTen) ¢ orpaHnYeHHbIMKU rsnyecknmu,
CEHCOPHbBIMUN UMW YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMU UMK C HEAOCTATOYHbLIM OMbITOM U 3HAHWSIMU, €CINW TOSNBbKO OHU He
HaxoAsTCsA NOA4 KOHTPOMEM UM UHCTPYKTUPOBaHHbLIMU MO BOMPOCaM MCMNONb30BaHMs Npubopa co CTOPOHbI MuL,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX 6€30NacHOCTb.

* ety gomkHbl BbITb NOA NPUCMOTPOM U HE UrpaThb C NPUBOPOM.

+ Ecnu kabenb npnbopa noBpexaeH, ero AomKeH 3aMeHTb NpoaaBel,.

* YBeauTechb, YTO LUHYP MOSTHOCTbLIO BbITSHYT.

* He pgonyckaiite, 4ToObI LWHYP CBMUCAn Yepes Kpar CTona unuv npunaeka, Kacarncsi ropsiumx NoBEPXHOCTEN UMK
OTKPLITOro NiiameHu.

* PerynspHo npoBepsiTe WHYP 1 BUIIKY, HE UCTMIONBb3YNTE X NPY HANN4Mn NOBPEXAEHUA UK ecriv Npmubop ynan
Unu 6bIN NOBPEXAEH KaKMM-TMOO APYrMM CrnocoboMm.

* Ecnu npnbop nnu Bunka NnoBpeXaeHbl, OHN AOMKHbI ObiTb NPOBEPEHbI M NPY HEOOXOANMOCTM OTPEMOHTUPOBAHbI
YMOSTHOMOYEHHbIM PEMOHTHNKOM, B MPOTMBHOM Crlyyae CyLLeCTBYyeT PUCK MOPaXKEHWS ANTEKTPUYECKUM TOKOM.
Huvkorga He MbiTalTeCb PEMOHTMPOBATL NPUOOP CaMOCTOSATENBHO.

» Ecnu xoTnTe BbITaWmUTh BUMKY U3 PO3ETKU, HE TAHMTE ee 3a WHYp. BmecTo atoro, TaHWTE 3a BUSIKY.

* YBeauTechb, YTO €ro HEBO3MOXHO BbITALLMTb CMOTKHYBLUMCH 06 LUHYP UK YANMHUTENb




Texun4yeckasa uHdopmManusa

PC700 WF-A6000 CJ900
MowHocTb: 850 W 550 W 700 W
HanpsikeHue/yacToTa: 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz 230V/1N/ 50Hz
CkopocTb: 2800 rpm 2800 rpm 3000 rpm
HCIIOJIb30OBAHHUE ITPUBOPA

Cb6opka nepea Mcnosnib3oBaHUEM:

MomecTuTe cekumio aBuraTens (3) Ha NIOCKOM MOBEPXHOCTU, HAaNpuUMep, KyxHe, n ybeamTech, 4TO oHa TBEPAO
CTOWT Ha YeTblpex NpMUCcoCKax.

lMomecTnTe ocHoBaHue (6) Ha cekumy ABuratens Tak, 4Tobbl HOCKK (5) NnomeLusncs B rHe3go Ha HOKOBOW CTOPOHE
ceKkunn asuraTens.

MpwxmuTe gepxarenbs MsKOTU nnoga (2) B CyCKHOM Kpan Ha OCHOBaHWUM Tak, YTOObI OH MSI0THO 3adynKCUpOBaricst
Ha onope Auratens.

OCTOpPOXHO coeanHnTe poTop LeHTpudyru (7) C OCHOBaHMEM.

ByabTe OCTOPOXHbI, HE MPUKacanTeChb K OCTPbIM YaCTAM B HUXHEN YacTu LeHTpudyru.

Y6eantechb, 4TO pOTOP LEHTPUAYIM NPaBUITbHO COeQNHEH C OCHOBaHMEM, Tak YTOObI MPUBOA Ha AHE poTopa
3auennsn NpMBo4 Ha OCHOBaHUN.

Y6eaunTech, UTO LeHTpUdyra He ABMSETCA CAMULWKOM CBOOOAHOM U YTO OHa BpaLLaeTcs paBHOMEPHO.

YcraHoBuTe KpbIwKy (10) Ha npubope Tak, YToObl OHa HakpbiBana AepxaTenb MSKOTU NNOA0B U POTOP
LeHTpudyrn. YoeamTtech, YTO KpblLllKa NAOTHO YCTAHOBIIEHa HAa OCHOBaHWW.

[MoBepHMTEe MexaHnM3m BMOKMPOBKM (4) B BepTUKanbHOE NonoXxeHne n ybeantech, YTO OH 3aLennseT 1 HakpbiBaeT
KpbILWKy. Ecnv MexaHn3am 6r0KMPOBKM pacnonioXXeH NpaBuIibHO, Bbl YCIbILUWTE LWENKaloLwmi 3BYK.

lMomecTnTe cTakaH, MUCKY U ApYryro NOAXOASLLYIO NOCYAY NOA HOCHKK.

Tenepb NpMBOpP roToB K NCMNOMb30BAHUIO.

MoaroToBka oBoLlen N PPYKTOB ANA coka

Mepen omxaTnem coka Bcerga TwaTernibHO NPoMoniTe hpyKThl U OBOLLM.

Mepepn ncnonb3oBaHem Npubopa yaanuTb CEMeHa, ManeHbKMe KOCTOUKM UMM TOHKYH KOPKY He 00s3aTernbHO.
®pyKTbI C TONCTOW KOPKOM (anenbCuHbI U MMMOHbI) AOSMKHbI ObITb OYMLLEHBI Nepes UCronb3oBaHeM npubopa.
Ocob6€eHHO BaXKHO yAanuTb Bce KOPKM (B TOM YMCHE MSIKOTb), TaK Kak Aaxke HebOomnbLIOe KONMYECTBO KOPKU MOXET
co3aaTb HENPUATHbIN BKYC COKa.

Takke Heobxoanmo yaanuTb 60nblUMe KOCTOUKN (Hanpumep, CrivBbl U abpukoca), 4Tobbl n3bexaTb NOBpeXaeHNI
npubopa.

BonbLume pyKTbl U OBOLLM LOMMKHBI ObITb pa3pesaHbl Ha KYCKW, KOTOpble MOrny Obl NOMecTUTbCS B TPYOy (9).

Ucnonb3oBaHune

3anyctuTe npmbop nosepHyB kHornky ON/OFF B nonoxeHue "1" (HA3Kas CKOPOCTb) UNn nonoxeHve "2" (Bbicokas
CKOPOCTb).

HacTpoiika HU3KOM CKOPOCTU NOAXOAUT A5 COKa U3 MATKMUX (OPYKTOB U OBOLLIEN.

HacTpoiika BbICOKON CKOPOCTU NOAXOOUT A115 cOKa U3 TBepAbIX (OPYKTOB MU OBOLLEN.

Noxute dpyKTbl 1/nnn oBoLM B Npmbop Yyepes Tpyby oanH pas TONKHYB UX BHU3 C MOMOLLbIO YCTPONCTBA
TpamboBku (1).

YbeaunTtech, YTO YCTPOMCTBO TPaMOOBKM MOMECTUSIOCH B TPYOYy.

[nuHHbIE OBOLLUM, TaKne Kak MOPKOBb, A0JPKHbI ObiTb MOAaHbI B MEPBYIO ovepeab.

AKKypaTHO XMuUTe OpyKTbl U/unmn osoLLm Tpybon. CANLWLKOM CUMBbHOW CXaTue yMeHbLLaeT KONMYeCTBO CoKa 1
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO YCTPOMUCTBA.

OcTaHoBuTe Npubop nepef cCHATUEM YCTPONCTBA TPaMBOBKM, YTOObI L06aBUTL OonbLue PpyKTOB/OBOLLEN UMK
nsbexatb Opbl3ra.

Cnegute 3a gepxxaTtenemM MsiKOTU NIIOAOB M OCTaHOBUTE Npubop nepeg TeMm, Kak AepXaTenb CTaHET CITULLKOM
MOMHbIM.

lMepepn Tem, Kak CHATb KPbILLKY, BCEraa BblKMYanTe nMTaHMe noBepHyB KHomky "On/Off" B nonoxenwne "0".
MpumedaHue: He octaBnsanTe paboTatowmin npubop 6onee 3 MMHYT 3a oguH pa3. Ecnu npubop paboTaeT gonblue
3 MUHYT, Npexae Yem UCnosib3oBaTb €ro CHOBa, AanTe eMy oCcTbiTb 20 MUHYT.




Cobet

» Ecnu nepep ucnonb3oBaHnem npnbopa Bbl yCTaHOBUTE MO, AEPKATENEM MONMMITUINEHOBLIN NakeT, TO BaM OyaeT
nerye 4YicTUTb Npmnbop.

* Wcnonb3ynte ceexue OPyKTbl 1 OBOLLM, OHU coAepxaT bornbLue coka

+ XopoLmMmu npoaykTamMmum st CoKa Takke SBNATCA aHaHackl, A610Kn, orypubl, cenbaepen, MOpPKOBb, LLMUHAT,
OblHS, TOMUAOoPbLI U 6OMBLUMHCTBO LIMTPYCOBbIX.

* Bbl Takke MOXeTe BbKaTb COK U3 10M10K pasnnyHbIX COPTOB C Pa3HbIMM BKYCaMu U NIIOTHOCTLHO.
[MoakcnepMMeHTUPYITE C PasnMYHbLIMU KOMOMHALUSIMU U HAaWOUTe CBON NOOMMBIN BKYC.

« [1na cxaTusa coka Takke MOXHO UCMOoNb30BaTb NMUCTOBbIE 3eMNeHble OBOLLM, TakMe Kak kanycra v WwnuHatel.M Nepe
nogadyen B Tpyby, CBEPHUTE NUCTbS B LUIIMHAPLI COOTBETCTBYHOLLIETO pasmMepa.

* BonokHucTble OPYKThI 1 OBOLLM, @ TakkKe PPYKTbl M OBOLLU C OYEHb NIIOTHOW MSIKOTbIO (GaHaHbl, MaHro, nanamm un
aBOKa[0) He OYEeHb XOPOLLO NOAXOASAT AN COKa, MOTOMY-YTO YacTO BMECTO COKa MOTy4atTCsl CMATbIE PPYKTHI.

+ Jltobown cok crieqyeT ynoTpebuTb cpasy Nocne CxaTus, MOCKOSbKY CBEXWUI COK MPU KOHTaKTe C KMCITOpoaOoM B
BO34yXxe ObICTPO TEPSET BaXKHble NUTATENbHbIE BelwecTBa. BKyc Takke MOXET N3SMEHUTCS.

* Cexun A6M0YHbIN COK NMPY KOHTAKTE C BO3A4YXOM 6bICTpo OypeeT. YToObl NnpeaoTBpaTuTh 06ecLBeYBaHne, NenTe
AGNOYHBIV COK cpasdy nocrne cxaTtus unv gobaBbTe HEMHOIO JIMMOHHOMO CoKa.

e [MOMHWTE, YTO MAKOTb MIOAOB MOXHO MCMONb30BaTh B NMPOrax, BEreTapckon nasaHbW, KEKCax U T.A4.

B npubope copepxxaTcs ocTpblie YacTu - AepXuTe B HEAOCTYNHOM Ans AeTell MecTe.

YUCTKA

* BbiTawuTe BUNKY U3 PO3ETKM U Nepes O4MCTKON Jante npubopy OCTbITb.

 Jly4wmi cnoco® o4nCTUTbL CEKLUIO ABUraTENS CO Crerka BraXXHOW TKaHbio U, Npyu HEOOXOAMMOCTU, HEMHOTO
MotoLLero cpeactea. HE norpyxante cekumio gpuratens B nobyo XnakocTs!

* PoTtop ueHTpudyru, gepxxatenb MAKOTU NNOJ0B, OCHOBaHUE 1 BCE ApYrne CbEMHbIE YaCTV MOXHO MbITb B PYYHYIO
unu.

* ByabTe 0CTOPOXHbI, HE MPYKacamTeCh K OCTPbIM YacTAM B HUKHEN YacTu LEeHTPUAYTn.

* He ncnonb3aynte cunbHbIX NN abpasvBHbIX YACTALLNX CPEACTB AN YNCTKM NpMbOop nnn ero NpucnocobneHuni.
Hukorga He ncnonb3ymnTte ryoku, BO3MOXHO MOBPEAUTE MOBEPXHOCTD.

* [lepen cbopkor Nocre YNCTKM OCTaBbTE BCE YaCTN NpMbopa NOSTHOCTBIO BbICOXHYThb.

UHPOPMALUA 110 YTUJIN3ALWU U NTEPEPABOTKE JAHHOTI'O ITPOIYKTA

HacTosas mapkupoBka 03Ha4aeT, YTo HacTosALWMI Npubop He MOXHO BblOpacbiBaTb BMECTE C APYTMMU

ObITOBBIMM OTX04amu Ha Bcer TeppuTtopumn EC. [ina npegoTeBpalLeHnss BO3MOXHoro ywepba ans

OoKpyXarloLen cpefbl 1 30OPOBbs YeNOBEKa OTXOAOB, YTUNM3UPYNTE ero Hagnexaiwimm obpasom Ans

paumMoHanbHOro NOBTOPHOIO NCMONb30BaHMSA MaTepuarnbHbiX pecypcoB. YTobbl yTMnmanpoBatb

M3HOLLIEHHOE YCTPONCTBO, NOXanyncra, UCnonb3ynte cuctembl cbopa unu obpaTutecs K npoaasLy, y

KoToporo 6bin NnpuobpeTeH 3ToT NpoaykT. OHW NepeaaayT NPOAYKT NPeanpuUATUAM, KOTOpble CMOTyT

aKomnornyecky 6e3onacHo BbINOMHUTL YTUNM3ALMIO 3TOTO NPOAYKTA.0T HEKOHTPONMPYEMOW YTUMN3ALIAN . I



CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- I prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.
- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale ¢ riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal approprié¢ ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiere premicre, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de ’achat. La garantie consiste &
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite & une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betrdgt 12 Monate und héngt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Mangel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschrinkt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wiederverkdufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualititsfehler oder —
miéngel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zustindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal valido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucion o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningdin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedara a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDICOES DE GARANTIA

-A garantia tem a durag@o de 12 meses e esta subordinada a apresentagdo de uma copia de idoneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto estd garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricagio e montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substituigéo ou reparagdo das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substitui¢éo do produto devido
a intervengao por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢do ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nao reentram na mesma os consumiveis e os utensilios.

- As prestagdes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal néo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relago a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUSI TAPAHTUN

- Hacrostiast rapanTist ielicTButesnibHa B TedeHue 12 MecsieB 1 00yCIIOB/IEHA MPEIbsBICHUEM
HACTOAIIET0 CepTH(HKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOIIMM JOKYMEHTOM O TIOKYNKE MM (haKTypoif,
TOJTBEPIKAAIOLLIEH JaTy TOKYIIKH.

- Ha m3yienmvie ipeziocTaBIIsieTCsl rapaHTHs IPOTHB M3BSHOB M IG(EKTOB MaTEpPHAOB, M3TOTORIICHIS
1 cOOpKH B TeYCHHE CPOKA, YKA3aHHOTO B HACTOSIEM cepruduKare. I'apaHTus 3aKiodaeTcs B
TIPOBEJICHNN 3aMEHBI WM PEMOHTA Ie()EeKTHBHBIX YaCTei, COCTABMAIOMMX M3emye. I'apanTis He
BKJIFOYAET B ce0sl 3aMEHy M3/IeNUsl B Pe3yIIbTaTe PEMOHTA BCIEACTBHE TTOJIOMKH.

- TaxuM 00pa3oM, rapaHTHsl OrPaHMYMBACTCS OCCIUIATHBIM IIPOBE/ICHHEM 3aMEHBI HIIM PEMOHTa
YacTell, KOTOpbIE MO YCMOTPEHHMIO TPOM3BOIMTENS CUMTAIOTCS HEUCIIPABHBIMU. ['apaHTus He
PAacrpoCTpaHsEeTCst Ha PAcXOIHbIC MaTepHaIbl X MHCTPYMEHTBI.

- TapaHTHiiHbIe YCITYTH OKA3bIBAIOTCS AHJIEPOM, Y KOTOPOro ObLIa COBEpIICHA MOKYIIKA, WM, B
KayecTBE ~ ANBTEPHATHBBL,  (QUPMOH-TIPOM3BOIMTENEM, TpPHYEM  TOJPAa3yMEBAeICs,  YTO
TPAHCTIOPTHPOBKA OPTaHI3YeTCsl U BBITIONHSAETCA 32 CUET KIMEHTA U TIOJT €70 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- TI'apauTusi yIpauMBaercs B CJIydae HENpPaBIJILHOIO OOpAlleHHMs C W3JeIMeM WIH PEMOHTA,
TPOBEJIEHHOTO HEYTIOTHOMOYEHHBIM TIEPCOHATIOM.

- Hacrosimias rapanTis 3amMeHsieT Co00H U MCKIIIOUaeT J00Y0 IPYTyI0 rapaHTHIO, MOTY4YeHHYI0 OT
JuAIepa 0 3aKOHy WM IO KOHTPAKTY, M ONpEJIeNseT Bee TpaBa KIMEHTA B OTHOIICHHN H3BSHOB 1
Nie(heKTOB W/HITH HEJIOCTATKA KaueCTBA IPHOOPETEHHBIX U3/IEIHil.

- Ilpit BOSHNKHOBEHHH JFOOBIX PA3HOIIIACHH FOPHIIYECKOTO XapaKTepa KOMIIETEHTHBIM CIMTAETCS
cyn 1. Pumunnn — Utamast — E [ mo6oii ipaBoBO# Crop SIBIISIETCS] PU3HAHHBIM KOMITETCHTHBIM
CyJIOM XKHTEITECTBA M3TOTOBUTEJISL.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 méanader och géller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pa inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestér av och som eventuellt dr defekta. Den tdcker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin dr saledes begréinsad till erséttning eller gratis reparation av delarna som
fungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av aterforséljaren som salt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden stér for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &r
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti fran aterforsiljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ér erkénd behorig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idétartama 12 hénap. A jotallas a vasarlas napjat igazolo szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatasa ellenében vehet6 igénybe.

- A jotallas az anyaghibabol, gyartasi ill. 6sszeszerelési hibabol eredd meghibasodasokra terjed ki,
a szamlan feltiintetett vasarlas napjatol szamitott 12 hoénapig. A jotallas all a terme¢k hibas
reszeinek cser¢jebdl vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egesz termek
cseréjét a hiba javitasa kovetkeztében.

-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, cserejere korlatozott, amik a gyartd
elbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem miikodnek. Nem érvényes anyagkopasra é&s
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az elado vegzi, ahol tortént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyarto cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsege €s biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas eérvenyét veszti ha a terméken nem hozzaérté és nem meghatalmazott szemeély
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit es kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz6deés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
mindség hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes birdsag lakohelye a gyartotol.

OPOIEITYHZHE

- H eyybnon &t didiprewo 12 pves kot VIOKerTon Gy TipockOHIoT) avTypApOoL ToL KUTEAANAOD GOPOAOYIKOD
£7YpGpov 1 ToAOYioL IOV averypapEL TV NHEPORMVD: aryophs.

- To mpoidv €ivon eyyonuévo 1o 0TEAEIEG KoL EAUTTOUOTO. VMKGY, KOTOOKEVNG Kot GUVOPHOAGYNONG Yo 12
veg amd T Muepopmvio. ékdoorg Tov TpoAoyiov. H eyyinen kokdmel my ovikatdoTtoon 1) Ty EmoKELT TV
HeEPAV TOL TPOIOVTOG oL Topovsiiowy Ta ehattdpot. T kovéva Adyo, Sev mpoPrémet v olucy
CQVTIKOTAIGTOOT) TOL TPOIOVTOG GE MEPUTTIMIOT) TERVIKTG EMEUPOOTIG EMOKEVTG.

- ZUVenax, 1) £yyonot| KoADITTEL OV T SMPERY aVTIKOTAGTOO) 1] ETUCKELT TAV HEPGV TI0V, KATE TV KPioT) Tov
KOTOOKEVOOTH, 0UTOSERTKE OTL TpoLaIiLovv pofinuorta: Aettovpyiog, Agv KOADTTTEL T0L OVOADGTLO VAIKGL Ko
oL epYOAEioL.

- Ov vimpeoieg TeVIKIG VIOSTAPIENG OV KOUAVTTOVIOL 00 TV EYY0NOT| TOPEYOVTOL OO TOV TWANTI TOL
TPOIOVTOG 1, EVOANOIKTIKGL, 0710 TNV KortooKevdotpa etonpeic. Evwoeiton 6t m petagopd tov mpoidvtog B yiver pe
@povTida, Sortévi Ko oV Kivahvo Tov ekdmm).

- H gyydnon mower vo oydelL 6 Tepinteot) 1ov To Ipoiov apaPlacTe 1) EmMoKEVOOTEL omtd 1) ££00G1000TIHEVOUG
TEQVIKOVG.

- H mapodoo eyydnon avikafiotd kot akupdver OAES TIG TTPOTYODLEVES EYYUNOELG TTOL EVOEYOUEVIS TIUPEHE O
TOANTAG, HE Pdom 0 vOpo 1) Kémow cupPdhato, kon kabopiler dAa to ducondpote Tov TEAGT do0V apopd. T
EXOTTOUOTOL KOV TV EAAENT) OVOLLEVOLEVIG TIOIOTITOS TOV TIPOIOVIMV TTOL OTTOKTHONKAV.

- o k6B vopuk| Stapopd avoryvepileton oppodio SIKAGTIPIO TG KATOUKINS TOV KOTOCKEVUOTH.







