
ТЕРМОЧЕХОЛ ДЛЯ РАССТОЙКИ ТЕСТОВЫХ 

ЗАГОТОВОК И ЗАМЕДЛЕНИЯ ФЕРМЕНТАЦИИ 



1. Расстойка тестовых заготовок, без использования расстоечной камеры в 

условиях цеха 

2. Предварительная расстойка тестовых заготовок, перед окончательной 

расстойкой 

3. Для холодной ферментации в условиях обычной холодильной камеры. 

4. Для транспортировки изделий в замороженном, охлажденном или готовом виде 

5.     Для хранения готовой продукции 

 

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ ТЕРМОЧЕХЛОВ 



ПРЕИМУЩЕСТВО РАБОТЫ С ТЕРМОЧЕХЛОМ 

• Не требует электроэнергии 

• Не требует парогенерации  (нет расхода воды) 

• Не требует дополнительного оборудования 

• Не требует специальной подготовки при работе  

 

• Экономичное решение расстойки 

• Экономичное решение системы Cool Rising 

• Замедляет ферментацию тестовых заготовок 

• Постепенная дефростация замороженных полуфабрикатов 

• Исключает излишки влаги при расстойке и заморозки 

• Транспортировать   тестовые заготовки  не нарушая правил СанПиН 

• Сохранение свежести готовой продукции 

 

• Полное раскрытие ферментов 

• Насыщенный аромат 

• Некрошливый мякиш 

• Раскрытый вкус  

• Увеличение сроков свежести 



ПРИНЦИП РАБОТЫ ТЕРМОЧЕХЛА 

Термочехол выполнен из армированного 

поливинилхлорида. Это позволяет не пропускать 

воздух и сохранять температуру вокруг продукта 

неизменной создавая вокруг тестовой заготовки 

микроклимат. 

Дрожжевой комплекс перерабатывает сахара в 

тестовой заготовке. В процессе чего выделяется 

естественное инерционное тепло и влагу, образуя 

парниковый эффект. 

Инерционное тепло исходящие от тестовой 

заготовки отражается от термочехла образуя 

закольцованный цикл пароувлажнения. 

Благодаря чему в термочехле не требуется 

дополнительная парогенерация. 

Тестовая заготовка при благоприятной 

температуре и влажности естественным 

способом набирает свой объем. 



МОДЕЛЬНЫЙ РЯД ТЕРМОЧЕХЛОВ 

400/600 600/800 600/900 

Термочехол для 
хлебопекарной 

шпильки с 
размером листа 

400х600 мм 
450х600 мм 
325х530 мм 

Термочехол для 
хлебопекарной 

шпильки с 
размером листа 

600х800 мм 
600х600 мм 
660х660 мм 
660х600 мм 

Термочехол для 
хлебопекарной 

шпильки с 
размером листа 

600х900 мм 



       Традиционно во многих странах Европы хлеб является не просто 

популярным продуктом, а целым искусством и качество выпекаемой продукции 

ценится очень высоко. Применение термочехлов на хлебопекарных 

производствах в западных странах пользуется популярностью уже несколько 

десятилетий. Для нашей страны это новое развивающееся направление в 

хлебопекарной индустрии, которое активно осваивает рынок. Наша компания 

работает с единственным производителем сертифицированных термочехлов на 

территории Российской Федерации и может обеспечить вас ими в короткие сроки 

по доступной цене.  

ЕВРОПЕЙСКИЙ ОПЫТ 

МЫ РАБОТАЕМ ПО ВСЕЙ РОССИИ 

за 2016 год нашим 

товаром было 

обеспеченно  

более 

35 
производств 

более  

20  
городов  

в России 

за 2016 год 

изготовлено 

более 

400 
термочехлов 



Кондитерская 

фабрика 

«У Палыча» 

г. Москва 

Хлебокомбинат  

«Пекарня Степанова»  

г. Вилючинск,  

п-о Камчатский 

Хлебозавод 

ООО «Объеденение 

«Союзпищепром» 

г. Челябинск 

Фермерская пекарня 

«Мельчевские 

продукты» 

г. Дмитров 

Домашняя пекарня 

«Molino» 

г. Лобня 

НАШИ КЛИЕНТЫ 

Сеть гипермаркетов 

«Самбери» 

Дальний восток 




