Mod. G7FM8B-2 Cod. 18305000 Macros 700
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OPTIONAL
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com mével /
2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / 2 aBepubl co py4Koii ToawmHoi 20/10 Ans MoAeAe#i ¢ MOABUXHBIM CTOAOM

TPTO  Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylka U3 TedroHa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de lla- G conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 KW 13.8
ma auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. podiaczenie gazowe / ra3oBoe COeAUHeHHe ’
Regulacion de la potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto
y valvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Tem-
peratura méxima de més de 300 °C. Placa medio lisa y medio ranurada, de acero satinado con
proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Dos zonas con mandos separados para una regula-
cion independiente y ptima de la temperatura. Superficie de coccion ligeramente inclinada con
orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre
hermético. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores tubulares com
chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicao do calor mais uniforme.
Regulacdo da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama pilo-
to e valvula de seguranga com termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de silicone.
Temperatura méxima acima de 300 °C. Chapa mista, metade lisa e metade estriada, de aco
acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas areas com comandos separados, para
uma regulacdo independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada t
com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. 100[0 (5" G)
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE 15Go (4"G)
130 670 130 670

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z
samo ustawiajacym sie plomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepla.
Dostarczana moc regulowana za pomoca, pokretta o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawér
bezpieczeristwa z czujnikiem temperatury. Zapton piezoelekiryczny z silikonowa ostona. Maksymaina
osiagalna temperatura ponad 300 °C. Plyta w potowie Gladka i w potowie Zebrowana, ze stali satyno-
wej z ostonami przeciwbryzgowymi. Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace
niezalezna i optymalna regulacje temperatury. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem
odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorc-
zego. Nozki nastawne.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE 200 200
MoBepXHOCTb ¥ GOKOBbIE NaHeAM BbIMOAHEHsI U3 HepxaseloLiet crann AISI 304, Tpybuarsle ropeakw ¢
CamocTaBuAM3MPYIOLIMMCS OTHEM BOABLLIOV NAOLLBA PACTPOCTAHEHNA AAA OAHOPOAHOCTY PacTpeAENEHUA
Xapa. PerympoBKa MOLHOCTU OCYLIECTBARETCA KpaHOM, paBoTaiolm HenpepbiHO. CkoBopoaa
OCHALLEHa NMAOTHBIM OTHEM 11 MPEAOXPaHHTEAbHbIM KAGMaHOM, OCHALLEHHbIM Tepmonapoit. Mbeso poaxur
C CUAMKOHOBOV 3awmToi. MakcumanoHasi Temnepatypa 6oaee 300 °C. MMoBepxHOCTb CKOBOPOAbI Y2
TAAAKas W Y2 pudneHas U3 CaTMHUPOBAHHOM CTanW, OCHalleHa GopTamut AN 3aluTbl T Bpbi3r, ABE 30HbI
MPUTOTOBAGHHS C HE3aBUCUMbIMY NaHeA Mt ypaBneHys. PaBouas NOBEPXHOCTb UMEET AErkuii HaKAOH B
CTOPOHY ONEPaTopa, Ha NepeAHe YacTU PacTIoNOXEHO CAUBHOE OTBEPCTME AN XMAKOCTH B 3aKDEMAEHHbIA
pesepByap. BbicoTa HOXEK VMEET PeryAnpoBKy.
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